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Главинвестстрой Нормы технологического 1 

Минсельхоза проежтирования предприятий, 1 HITT IOM93 
ОССИЙСко малой мощности пивоваренной 

Федерации промышленности Минсельхоза Pd 

Раздед Г, ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

Т.Г. Настоящие нормы предназначенн для проектных организа 
mai, разрабатывающих проекты на строительство предприятий ITHBO~ 
варенной промышленностя малой мощности: 20,0+800,0 Tuc. nan пива 
в Год. 

1.2. С учетом специфики и реально выпускаемого технологи 
ческого оборудования предприятия указанной мощности подразделя 
ются на две группы: 

1я группа пивоварни мощностью от 20 до 90 THC. Zan пива 
в год; 

2я груша минипивзаводы от 90 до 300 THC. Tan пива в год. 
Т.3. Заводы 1Й группы рекомендуется размещать в комплексе 

с пивным баром:. 

в городских центрах; 
на городских окраинах с хорошей транспортной связью; 
в районах интенсивного транзитного пассажирского транс 
порта; 
В поседках с численностью жителей не менее ТОО тнс.чело 
век; 
в местах массового отдыха; 
пря гостиницах, ресторанах, сельхозобъединениях, комплек 
сах общественного питания, крутных промншденных заводах 
и Др. 

1.4. Пивоварни допускается размелать без санитарного раз 
рыва от жилой застройки, в существухсих незилых зданиях при ус 
ROBYN соблюдения санитарных и противопохаоных норм. 

Внесенн: Утверждены Срок введения ТГипропищепроме 15" 04 1993 г. в действие 
Тлавинвестстроем Т мая 1993 г. 
Минсельхоза ob 

Od 



1.5. Размер бара при пивоварнях определяется исходя из 
расхода пива до IO д на одно посадочное место в день. 

1.6. Оборудование для предприятий мощностью 140300 ruc. naar в год может поставляться как комплектно, так и отдельными едини 
цами Фирмамиизготовителями, а мощностью от 30 до 140 тныс.дад 

поставляется комплектно. 
Т.7. При проектяровании пивоваренных производств 1Й и 2й 

группы следует руководствоваться: 

настоящими нормами, технологическими инструкциями, регла 
ментами, выданными разработчиками комплектного оборудования HAH 
НПО пивобезалкгольной и винодельческой промышленности, утверх 
денными в установленном порядке; 

действующими нормами и правилами, изложенными в соответст 
вующих разделах СНиПа, правилами по технике безопасности, пром 
санитарии и взрнвопокарной безопасности. 

Т.8. Монтаж и наладка оборудования пивоварен комплектной 
поставки осуществляется специалистами фирм поставщиков обору 
дования. 

Г.9. В настоящих "Нормах" для пивоварен данн только общие 
рекомендации по проектированию. 



Раздел 2; МОЩНОСТЬ, СОСТАВ И РЕЖИМ 
РАБОТЫ ПРЕДИРИЯТИЯ 

2.1. Мощность пивоварен (1я группа) определяется в литрах 
выпускаемого готового пива в сутки и в декалитрах готового пива, 
выпускаемого в ессортименте в течение календарного года. 

2.2. Монность минипивзаводов (2я группа) определяется в 
декалитрах готового пива, выпускаемого в ассортименте в течение 
календарного года. 

2.3. Аощность пивоварен комплектной поставки, как правило, 
определяется лоставщиком оборудования и может изменяться в зави 
симости от режима работы завода (числа рабочих дней в году, ко 
личества варок в сутки), конкретной технологической инструкции. 

2.4, мошность заводов юЙ группы, проектируемых из отдель 
ных единиц оборудования, определяется производительностью веду 
щего технологического оборудования, которым являются варочные 
агрегаты, Сродильные и лагерные емкости. 

2.5. Ассортимент пива и виды его расфасовки определяются 
заданием на проектирование с учетом возможности комплектно 
поставляемого оборудования. 

2.6, Компоновочные решения основных технологических отделе 
ний для пивоварен предлагаются тирмойпоставщиком оборудования 
или могут разрабалываться проектной организацией совместно с 
фирмойпоставциком оборудования; для минипивзаводов разраба 
тываются проектной организацией совместно с фирмойпоставщиком 
оборудования. 

2.7. Для минипивзаводов набор вспомогательного оборудова 
ния, холодильно, воздушно компрессорных станций, вопросы 
теплоснабжения, знергообеспечения и др., в основном, решаются 
проектной организацией, 

2,8. Состав основных отделений минипивзавода: 

отделение приема и хранения зернового и другого сырья 
(хранение в мешках или бункерах); 

дробильное отделение зернового сырья (допускается разме 
щение дробилки в складе солода); 

склад хмеля: 
варочное отделение с установкой баков горячей воды, 
оборудования для осветления и охлаждения сусла; 



отделение брожения, дображивания пива, емкости для хране ния и сбора дрожжей, стёнция механизированной мойки 060~ рудования, отделение сбора готового пива, отделение фильт рации пива; 
(на пивоварнях пиво, как правило, выпускается не фильтро 

ванным.)) 
отделение мойки и розлиза пива в бочки (кеги); 
отделение мойки и розлива пива в бутылки 
{для заводов мосностью от 200 тыс.дал в год). 

отделение розлива пива в автоцистерны; 

склад посуды и готоЕ37 продукции в бутылках; 

склад бочек (кего=} пустых и наполненных 
ts 

отделение приема и регенерации щелочи; 

станции холодильная и воздунокомпрессорная; 

тепловой пункт (обогрев паром или перегретой водой); 

вводнораспределительное устройство для электроэнергии; 

лаборатория; 

слесарное отделение 
(наименование и набор помещений для пивзаводов мошностью 

200 и 300 тыс.дал пива в Por риничеть в соответствии с "Нор 
мами технологического проектирования предприятий пивоваренной 
промышленности", ВНТ.11091).” 

2.9, Три проектировании пивоварен состав, наименование и 
KOMMOHOBKA п vousRogCT RAH ых и воломогательных отделений опреде 
ляется фирмойпоставкиком сбсрудования. 

2.10, Розлив пиза на предлоиятиях 1й груипы производится в основном в баре, оснако, всзыбиси розлив в бочки (кеги); 

на предприятиях 2й „труппы по требованию заказчика розлив 
производится в бутылки, бочки, пиввози, в быре, 

исло рабочих дней в неделю, 2.11, Режим работы пивовар Ч 
on ляется заказчиком. 

w(t 
число рабочих недель в году oD ke =” 

x 



2.12. Режим работы минипивзавода представлен в табл.]. 

Таблица I 

г Число Число 
пл Наименование цехов рабочих дней 

смен работы 
1 1 в году 

I Варочное отделение 23 300323 
(дробление, варка, осветление, 
охлаждение сусла) 

2 — Отделение брожения и дображивания 3 338 

3 Отделение розлива и фильтрации 12 232300 

2.13. Режим работы отделений может Сыть уточнен по требова 
нию заказчика и определен в задании на проектирование. 



Раздел 3. НОРМЫ РАСХОДА СЫРЬЯ, НОРМЫ ПОТЕРЬ И 
ОТХОДОВ. ТРЕБОВАНИЯ К КАЧЕСТВУ СЫРЬЯ, 
ОСНОВНЫМ И ВСИОМОГАТЕЛЬНЫМ МАТЕРИАЛАМ 

3.1. Сырье, используемое в производстве пива, должно соот 
ветствовать действующим стандартам, медикобиологическим требо 
ваниям и санитарным нормам качества продовольственного сырья и 
пищевых продуктов. 

3.2. Вспомогательные материалы, используемые при производ 
стве пива, должны иметь разрешение органов Госсанопиднадзора. 

3.3. Характеристика сырья, используемого при производстве 
пива, дана в табл.р. 

Таблица 2 

№ Наименование |Влах |Экстрактивность!Объемная 
пл сырья ность |в процентах на масса 

IB про !абсолютно сухое! кг/мЗ 
центах вещество 

Tr 2 3 4 5 

Солод пивоваренный ячменный светлы 
(CCT 106587) 5,6%) 76,0 530 
Солод темный 
(OCT 106587) 5,0 74 530 

Сол амельный (OCT 105587) 6,0 72 530 

Яимень ливоваренный 

ТОС 506066) 15,0 75 630 

Рисовая крупа (сечка) 
(Doct 629270) 15,0 85,0 700 

мука ячменная 15,0 72,0 400 

Мука кукурузная 
(Her 1469) 15,0 76,0 400 

О 0,15 9,55 800 

Сахарсырец по условиям поставки 



Продолжение табл.е. 

т! [2 3 4 1 5 

Хмель (прессованный, в соответствии с инструк 

04776 
‚экстракт) цией ТИ 100406136BY 

18 PCECP 25375) 
Bona питьевая 
(ГОСТ 287482) 

Характеристика светлого солода влажность и экстрак 
THBHOCTh принята из условий поступления 40% солода 

класса и 60% солода П класса. 

Примечание: зерновое сырье (солод, ячмень) может постав 
ляться в мешках или насыпью. 

3.4. Выход эксракта на предприятиях 1Й и 2й групп для 
пива с различной массовой долей сухих веществ начального сус 
ла представлен в табл.З. 

Таблица 3 

Массовая доля сухих веществ 
начального сусла, Выхо 2 ° 

11,0 112,0 13,0 |14,014,5 
и re тат 5 

Экстракт зернопролуктов при 
получении горячего охмелен 
ного сусла, к массе экст 
рактивных веществ 98,0 97 ‚5 96,0 95,0 

Продукт по жидкой фазе, 
к объему горячего охмеленно 
го пивного сусла (без учета 
мнимых потерь): 

при классическом способе 
брожения и дображивания 92,9 92 ,3 9I,? 91,0 

ЦЕ производстве пива в 
93,5 93,0 92,5 92,0 



Продолжение табл.3 
— Ss oe a ow ee ee oe ow eee lee en ee aw ee ey ete ey 

Продукт при розливе, к 
объему осветленного пива: 

при розливе в бутылку 98,0 98,0 98,0 98,0 
при розливе в бочки 
(в т.ч.кеги) 99,5 99,5 99,5 99,5 
при розливе в пивовозы 99,87 99,87 99,87 99,87 

Средний выход при розливе ва с pacggeosxon 70% B 
6 ки, в бочки и 
15% в пивовозы 98 ‚4 98,4 98 ,4 98,4 

Общий выход по жидкой фазе 
(от горячего сусла до то 
варного пива) ,в ” к объему 
горячего сусла (без учета 
мнимых потерь): 

при классическом способе 
брожения и дображивания 91,4 91,4 90,2 89,5 

i производстве пива в Ц 92,0 91,5 91,0 90,5 

3.5. Количество полуфабрикатов и готового пива в завири 
мости от массовой доли сухих веществ начального сусла указаны 
в табл.4. 

Таблица 4 

1 Объем в литрах на 100 кг зернопри 
пасов для пива с массовой долей 

сухих веществ 

1 1% 19 I 

Горячее сусло 623,24 578 ,8I 541,0 
Осветленное, хденное ны 585,85 — 547,46 508,54 
Молодое пиво 572 ‚37 534 ,87 496 ,85 
Осветленное пиво (класси 
ческий способ брожения и 
в UXT) 598 ‚92 520,43 485 ,42 
Товарное пиво 550,45 O10 ,02 475 ‚71 
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3.5. Расход сырья на I дал пива приведен в табл.5. 

Таблица 5 

Часовая доля Использу емое Расход 
сухих зечеств сырье зернопродуктов, RT 
зазального сусла,% 

и С учетом 15% несо т, 8Т 
ложеного сырья 
(ячменной My KH) в т.ч. Сол 0°39 
С учетом 25% несо I,81 
ложеного сырья и BT,%. солод т, 358 с применением Gep 
MeH HEX препаратов н/сол. 0,452 

12 100% солода 2,0 

С учетом 10% рисо I, 9546 
вой крупы (сечка) 5 т.ч, солод св.1,6699 

рисовая 
крупка 0,1964 
сахар 0'0983 

13 С учетом 20% рисо 2,17 
Ч крупы (сечка) в т.ч, солод св. 1,74 

расовая 
крупка 0,43 

С учетом 6% кара 2,202 
мельного солода в т.ч. солод св. Г 

солод тем.0,955 
солод ка 
ремельнуй 0,132 

14,5 С учетом 10% ка 2,45 
рамельного солода вт,ч. солод св. [,23 

солод тем. 0, 98 
солод ка рамзльный 0,24 

3.7. При применении повышенного количестра несолохеного ма 
ла, что оговаривается заданием на проектярование, 

дусматривать применение ферментных поепаратов. 
следует 
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Дозировку ферментных препаратов, метод и режим приготовле 
НИЯ MMBHOPO сусла при их применении принимать в соответствии с 
действующей технологической инструкцией по производству солода и пива, 

3.8. При применении для приготовления пива в качестве не 
соложеного материала сахарасырца используется до 5% от массы 
затираемых зерноприпасов. 

3.9. Расход хмелепродуктов на I дал пива. 

3.9.1. Расчет расхода хмелепродуктов в табл.6 дан на осно 
вании "Технологической инструкции по применению в пивоварении 
хмеля и продуктов его переработки” ТИ [0040613687, 

Для расчета количества задаваемого хмеля приняты базисные 
показатели: 

в прессованном хмеле: массовая доля 
альфакислот на С.В. © 3,5% 
массовая доля влаги W 13 
базисная норма по цвету 

в молотом брикетированном и гранулированном хмеле: 

массовая доля 
альфакислот на с.в, ay 3,5% 
массовая доля влаги М/ 6,5% 

° В отечественном концентрированном экстракте хмеля 

величина горечи 
экстракта Г. 10 

в импортном концентрированном экстракте хмеля: 

величина горечи 
экстракта Г, fs 25 i 

3.9.2. Расход хмелепродуктов, рассчитанный при минимальной 
и максимальной норме горьких вешеств горячего сусла для началь 
ной массовой доли сусла от ТО до 14,5%, а также норма расхода 
хмеля на т дал гля сортов пива с разной массовой долей сухих В pel 

веществ начального сусла приведены в табл.6. 
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Таблица 6 

 Началь Допустимые Расход Ha т дел сусла, г 
ная плот; пределы ‚ Мрессованный хмель 'Гранулированный хмель 
ность НОРМЫ ГОРЬ |минималь! максималь| минималь| сусла КИХ ВЕЩЕСТВ [ные зна ные значе| ные sHa [ные значе. 

(Ге) чения Ге ния Г. чения Го |ния Г 

10,0 0 ,640 ,80 16,35 20,43 14,72 18,39 

II,0 0 ,56I ,2 [6,09 30,65 14,48 27,59 

12,0 0,991,665 25,29 42,40 22,76 38,16 

13,0 0 ,80I ,66 20,43 42,40 18,39 38,16 

9 102508 2654 533 22,99 47 ,82 

3.10. Расход вспомогательных материалов представлен в табл.?. 

Таблица 7 

Наименование Наименование Единица Норма 
материалов технологических измерения расхода 

операций 

I “20 3 4 

Кислота молочная Подкисление кг/1ООкг сырья 0,08 
пищевая затора 
(ГОСТ 49079) 

Кроненпробка Укупорка бутылок 1 роцент, к коли 104,3 
(ОСТ 10.16788) с пивом честву бутылок 

готовой продук 
ции 

Этикетки Этикетировка дах 20,9 
(ГОСТ 1635370 бутылочной А ут.емк.0,5 

про un родуки 
шт./дал 30,9 
для Cyr. емк.0,33 

Этикетировка мт.Игл 2,0 
бочково 
продукции 
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Лродолжение табл.7 
— tee eet eee tte 

I 2 3 4 

екстрин Наклейка этикеток г/дал (Pet 603474) /s a 
ферментный При переработке 25% г/тонну 40 
препарат МЭК несоложеного сырья 
ТУ 5912377 (при приготовлении 

затора) 

Дезинфицирующие 
и моющие средства: 

известь хлорная Для дезинфекции; 
(ГОСТ 169285) а) оборудования и ком  кг/тыс.дал 1,6 

муникаций, приготов 
ление антиформина 

6) помещений кг/меплощади 0,5 
В ron 

в) территории 18,0 
(особо эагрязнен ные места 

каустическая — а) для приготовления кг/тыс.дал 1,7 
едкий натр) антиформина ‚снятия пива 

ГОСТ 226379) пивного камня, мой 
ка сепараторов и 
т.д. 

6) для мойки стеклотары кг/млн.бут. 1100 

Препарат "ОСА" для мойки стеклотары кг/млн.бут. 75 
TH 6161682 в 200 сочетании с содой 
каустической 

Препарат NCK3C Для мойки стеклота 150 TH 6181881 

Сода кальцинирован Лриготовление раство кг/тыс.дал 3,6 
цая техническая ра антиформина 

(ГОСТ 510085) 
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Продолжение табл.7 

— 3 3 3 3 2 в фь.ъ.ь 

I 2 3 f 4 

Лроски для бочек Укупорка бочек ” к количеству 105 
(ЕЕРСЕ) с пивом бочек 

Антиихиробное мЗ/млн.дал 1,2+1,3 
зильтрогальное 
ирлопробивное 
полотно для 
очизтки воздуха 

торичные сырьевые ресурсы и отходы производства для 
ртов пива приведены в табл.8. € различных с 

Таблица 8 

"и! Баименование  \Единица !Ha ТООкг зернолро Примечание 
пп! измерения! дуктов для пива с 

массовой доле? су 1 
2H pemectTs, 

1 

I! 2 3 41 5 6 J 7 

Т. Дуиуна пивная кг HA 

W 257 100 кг 201,4 204,9 129,2 Ha корм скоту 
зернопро 
дуктов 

2. Дробина хлеле 2,52 3,1 3,I на удобрение 
РЯ 85% или на Корм 

скоту в сиеси 
с пивной дро 
биной 

3. Белксвый отстой 1,75 1,75 1,75 Ha кори скоту 
или повторное 
использование 
в варочном 
цехе 
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Продолжение табл.8 

wo me 
I 2 1314! 6 

4. Дрожжи избуточ a на [Onan 0,8 (ср.0,51,0) реализация на 
ные" 85” при  бродяцего корм скоту или 

сусла повторное ис 
а) классической пользование в 

схеме варочном цехе 
mo 5% к массе 

6) брожении и 2 (ср.1,5+е,5) зернопродуктов 
дображивании 
в ЦТ 

5. Углекислый газ, г на дал 150 на нужды пиво 
выделяющийся готового варенного про 
при главном пива изводства для 
брожении пивзаводов мощ: 

ностью OT 
О тыс.дал 

в Год 

3.12. Лотери бутылок в производстве приняты в соответствии 
с "Предельно долустимыми нормативами потерь (боя) стеклянных бу 
тылок ГОСТ 10::780 типов У,Х на ппедприятиях пивобоезалкоголь 
ной отрасли", утвержденными 19.11.67 г. и дополнением, утверж 
денным 25.10.83 г. 

3.13. Нориативы потерь (боя) стеклянных бутылок на предпри 
ятиях пивоваренной отрасли приведены в табл.9. 

Таблица 9 

Наименование Нормативы 
I 

0,06 Потери тары 

Обработка бутилок в тарных цехах предприятий, 
включая сортировку, бракерах, внутризаводское 
персмещение, выемку из ящиков н отлуск 0,42 



I? 

Продолжение табл.9 

5 5 

Потери в производстве 

Мойка, розлив, включая укупорку, оформление, 
укладку в дщики и перодачу в цех готовой про 
дукции (в ”, к количеству бутылок, поступивших 
в производство) 0,2 

Предварительная мойка сильно загрязненных 
бутылок 1,5 
Потери бутылок в отделении готовой продукци при 
внутрискладском транспортировании, хранении и 
погрузке в автомашины 0,09 

Новая бутылка на пополнение убыли при оседании 
у населения 

для города 
для сельской местности on 

pb QO 
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Раздел 4. ТРЕБОВАНИЯ К ОСНОВНОМУ ТЕХНОЛОГИЧЕСКОМУ 
ОБОРУДОВАНИЮ 

Предприятия 1Й группы (пивоварни) 

4.Т.. Для заводов 1Й группы оборудование поставляется ком 
плектно заводомизготовителем. 

4.2. Краткая характеристика основного оборудования, входяцще 
го в комплект, приведена в табл.10. 

Таблица 10 

"Е|Мощность! Варочное отделение Тил Примечание 
пп! завода в! емкостей 

1тыс.дал !засыпь [кво |кво брожения и 
Ip год |зерно  1вгре!варок дображивания 

продуктов!га |в 
Г в кг тов сутки 

1 г 3 4 5 6 7 
I 20:30 100180 1,01,5 Вертикальн. Емкость бродильн: 

емк.1,0; 2,5 лагерных танков 
и засыпь зерно 
продуктов по ва 

2 50:50 360 2 1,0Г,5 Вертикальн.  рочным порядкам 
емк.2,2; 4,2 может незначи 

тельно уточнятьс! 
фирмойпоставщи 
ком оборудования 

4.3. Розлив пива в пивоварнях производится в барах в кружки, 
возможен розлив в кеги (бочки). 

4.4, Солод поступает в мешках и подлежит дроблению на вальцевых 
дробилках производительностью 250+4С0 кг/час. 

Допускается поступление дробленого солода в мешках. 

Заводы 2Й группы (минипивзаводы) 

4.5. Для заводов 2Й группы, мощностью от 90 до 140 тыс.дал пи 
ва в год возможна поставка основного технологического и частично 
вспомогательного оборудования комплектно тирмойпоставщиком или 

о отдельными единицами оборудования. 
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6. Для заводов мощностью 200; 300_ THC. SAT “yee в год фирма 
ЕО ческого 680 рудо 
хоторое используется при проектировании заУСимости от 

принятого технологического процесса и задания Ha проехтиро ование. 

4.7. Оборудование дробильнополировочного стделения 

4.7.1. Подработка солода и несоложеных материалов предусмат 
ривается в отдельном помещении или в складе солсяа. 

4.7.2. Требования к оборудованию дробильнополировочного от 

cst 

деления указаны в табл. 1. 
заблина II 

Наименование Назначение Особые требова Примечание 
оборудования ния к оборудованиг! 

Ситовые матины Очистка соло Аспирируется устанавливаются 
да в случае поступ 

дения насыпью 

Вальцезая со Дробление со Аспирируется в 
лододробилка лода, зависимости от 

мощности дробилки 

Вальцеги Дробление не допускается ис 
станок соложеных ма пользование од 

териалов ного станка для 
HECHOREEUX ВИДОВ 
везодсвеных ма 
териёлов 

Весы Взвешивание 
зернопродук 
тов перед 
дроблением 

магнитный Отбор метал Устанавливается 
сепаратор лических перед дробилкой 

включений 

Бункер для Для хранения Рассчитывается Бри близком раз 
сслодё на 0,01,0 сугоч  мЕТении склада 

ного запаса. =озможны подача 
Возможна аспира сразу на дро ция. Ре 

Бункера для Каждый бункер озмонен сбор 
дросленсго рассчитывается дробленого со 
солода на одну BapKy. nile в мешки 

Аспирируются, ДЛЕ заводов до 
„дал в 

4: 3 



4.8. Оборудование зарочного отделения 

4.8.Г. Для приготовления сусла следует предусматривать уста 
HOBRY 24 посудых варочных агрегатов различной засыпью в соот 
BSTCTBHH C проектируемой мощностью. 

4.8.2. Coctas варочных агрегатов представлен в табд.12 
(см. следующую страницу). 

Для увеличения MOCHOCTA пивзавода возможно увеличение коди 
чества варочных котАов. 

4.8.3. Для отделения хмеля (в случае использования прессован 
ного шишхового) прехусматривается установка фильтрловушек идя 
хмелеотдедителя для отделения шишек хмеля. 

При использовании гранулированного хмеля отделение частиц 
хиедя происходят в ГЕДроцяклонном чане при осветлении сусла. 

4.8.4. Удаление пивной дробинн возможно предусматривать гид 
равлическим FLA мехгихческям способом в зависимости от конструк 
ций фильтрационного чана. 

4.8.5. Для сбора отепленной воды от теплообменников для ох 
лаждения сусла и подогрева воды, идущей на приготовление затора 
следует предусмотреть сборник горячей водн, рабочая вместимость 
которого рассчитывается исходя из суточного потребления воды. 

4.6.6. Для четурехпосудных варочных агрегатов следует пре 
дусмотреть возможность сбора промывных вод в любой заторный котел. 

4.8.7. Для охлежиенря сусла предусматривать установку 2х 
секционных пластиичалых теплообменников, производительность которы 
должна обеспечхвать охлехдение одной варки за 3060 мин. 

Параметры охлаждения: 

[я водяная сегция с водачей водопроводной воды. 
Охлаждение сусла с t= 8000’ до t= 3500. 
Температура отегленной воды после теплообменника 35450°C, 
2я секция сп сАЧЗЙ хладоагента (ледяная вода). 
Охлахденяе сусла с Ё= 3506 до Ё=6+990. 
х) t=pa сусла тточняется с учетом конкретного технологиче 

ского mpomecca, 

4.9. Обостсэ2=нре отделения брожения и дображивания 
(выдерзкй) низа. 

4.9.Г. Главное брожение и дображивание производят следующими 
способами: 

классическим с учетом конкретной технодогической инструкции, 

использованием цилендроконических танков (ЦКТ) 



Таблица [2 

г’ Наименование  '!Единовре! |Хмеле!Сбор!Гид! Число 
пл агрегатов 'менная Состав агрегата 1 отде irae [pen оборотов 

засыпъ затор!заторно|суело!фильтра!литель! для \!цик! в сутки 
BED er ft суслова вароч ионный }горя!лон! 

tхоtеп |рочный Hu van! lueti ный 
котел [котел ‘monn !чан 

i 2 |4 5 6 7 8 9 a0, п 
I 2х пос 

агрегат 360 I 1 i I I I,5 

3x пос 
агрегат 360 2 I I I I IT ,52 ,0 

3 4х пос 
агрегат 500 2 I I I I I 3,6—,0 

Ie 
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4.9.2. При проектировании отделения брожения и дображивания 
пива классическим способом возможны два варианта охлаждения: 

8) установка бродильных емкостей и емкостей для дображива 
ния без охлаждающих рубашек в охлёхдаемом помещении, 

Температура: в отделении брожения (6to,5)°c 
в отделении дображивания Ё (1#1)% 

n 

6) установка бродильных емкостей и емкостей для дображивания 
оборудованных охлаждающими рубашками с термоизоляцией в неохлаж 
даемом помещении. 

Температура в отделениях брожения и дображивания =(15*1) 9% 
4.9.3. При способе брожения и дображивания в ЦИТ, в связи с 

малой емкостью и габаритами следует производить установку в за 
крытых помещениях с температурой (15=1)9С 

4.9.4. Коэффициент заполнения бродильных емкостей осветлен 
ным и охлажденным суслом при классическом слособе брожения 0,9 
дображивания 0,98, цилиндроконических танков 9,85. 

2 
Продолжительность заполнения ЦКТ суслом не должна превышать 

4 часа. 

4.9.5. Емкость бродильных танков может CHTb кратна одному 
или двум объемам охлажденного сусла одной варки в зависимости 
от количества оборотов варочного порядка в сутки. 

EMKOCTh танков для дображивания должна быть кратна выходу 
молодого пива и соответствовать одному или двум объемам молодо 
го пива с одного затора. 

Емкость бродильных танков и танков дображивания, входящих 
в комплект поставки в зависимости OT могности пивзавода состав 
ляет: 1,0; 2,5; 4,2; 7,2 м”, геометрическая емкость 14,03 

4.9.6, Срок брожения и доброгивания, ллительность цикла, 
оборачиваемость, KO uation? заполнения и тотребная емкость 
для производства 1000 дал пива в различиой массовой долей су 
хих веществ начального сусла (66a учета специельных и ориги 
нальных COpTON) н под приведены в табл, 3. 
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Способ “рожения!Срок. !Длитель !06opa!06opa!Kost~ 'ictresuag 
и добтеживания |броже!ность чивае!чирае'бици Темуссть для 
и качальнея ния и цикла с |!мость !мость Иянт peepycua плотность сус !добра!учетом !3B mu,ls год, !залел11070 дал 
ла 'жива !вспомога! раз раз Инения 'лива Bron, 4 ния, |тельных м3 

Ip сут. операций, 
Hell yt tt te 

I f 2 8 14 6 6 7 

I.Bpoxexne: по 
классической. 
схеме 

8 5 5,5 5,182 58,7 6,9 0,374 
ГО 6 6,5 4,385 49,7 0}, 0,317 
II 7,9 3,800 43 0,3 0,274 
12 7,9 8,0 3,065 40,4 06,9 0,26 
I3 8 8,5 3,352 38,0 0,3 0,314 
14 8 8,5 3,352 38,0 0,9 0,314 

2.Дображивание 
по классичес 
кой схеме 

8 15 16 1,875 21,3 0, 0,953 
Го 18 19 1,579 17,9 0,5 0,501 
п al 22 1,363 15,4 0,% 0,589 
Iz 30 31 0,968 11,0 0,4 0,492 
13 30 31 0,968 11,0 0,6 0,492 
14 30 3I 0,968 11,0 0,9 0,492 

о.Брожение и допраживание в 
то 12 13 2,308 26,0 0,55 0,543 
и 13 14 2,143 #4А,Г 0,5 0,504 
12 18 I9 1,579 17,8 0,25 0,739 
13 Re 23 [,304 14,7 0,55 0,307 
14 24 25 [1,200 13,5 0,5 0,282 

„римечание; ТГ. Расчет годовой оборачиваемости бродильных танков 
выполнен по режиму работы верочного отделения 
323 рабсчих дин, тайки дображивания 19 режиму 

аботы отделения добраливаная 140 райсчих рней, flict исходя из чисяь рьбочих Bed 35%. 

2. Лри проектировании завидив AR груйлы ECsMorHO 
изменение сроков прозения и добрахляения с учетоы 
конкрелной технодорической инструк их гм orb. 



4.9.7. Требования к установке аппаратов брожения и побракивания приведены 
в табл.14. 

Пакменование Материал 

i 
I 2 

Танки для глазно 
го Ссроления гори 
зечтальнке или 
всатрнальные 

Танки ЛЕ rodépa 
живания горизон 
тальнье или вер 
тикальные 

ADM, 
HCOPAAP eK, 
сталь 

То же 

Оснащение 

эмосвики или охлах 
TAHA субаика 
Позерхностъоохлаж 

меду 1“ 
CHUS ©,Ф М” на 

ме емкости 
люк 

моютие головки 
датчгки верхнего 
уровня 
унтаппараты 
эсэду ники 

“mrs DA rr ROME 

мортие головки 
датчики верхнего 
улозня 
ипунтаппараты 
воздунники 
Hime) ЛЮК 

избыточ 
ное Ма) 

4 

0,050,07 

0,050,07 

Таблица 14 

Требования 
к установке 

5 

Уклон к спускному 
Kpaly 0,02, пас 
столние от пола до 
спускного штупера 
не менее 500 мм. 

То же 

Ss 



Продолжение табл .Т4 

I 2 3 4 

Цилиндроконичес нерхав. — охлаждающая рубашка, 0,07 
кие танки для сталь — моющие головка, 
брожения и добра — средства защиты для 
живания безопасной работы тан 

ков,которые обеспечи 
варт: 

— зашиту от презышения 
давления в танке; 

— защиту от образова 
ния вакуума; 

— защиту от переполне 
ния танка. 

Примечание. В овязи с небольшой емкостью, 12Т4ы8 }ЦКТ устанавливаются в помещении 
MB легких мкталлических конструкций или других по усмотрению проекхировщиков. 
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4.9.8. Требования к оборудованию участка семенных и избн 
точных дрожжей приведены в табл.15. 

Таблица 15 

бохема ТО дал сбрахизаемого сусла Примечание 
PORCHHH выход количество количество 

(задаваемых избыточных twee TICeMCHHX дрожжей, л 
’ Дрояжей, л i 

I 12 t 3 4 f 

Класси Семенные дрожжи 
ческая T,01,5 0,5 0,51,0 могут ПОЗ 

ваться повторно 
до I0I5 генера 
ций 

В цилиндро Семенные дрожжи 
конических могут использо 
танках 1,52,5 0,6 2,0 ваться повторно 

до 20 генераций 

4,9.9. Основное оборудование и исходные даниуе для пооекти рования отделения семенных и избыточных дрожжея представлено B 
табл.16. 

Таблица 16 

i; 1 Наименование Норма Технологические Примечание 
no запаса требования 
1! 2 f 3 4 5 

I, Сборникя или 2х I. Залив охдаяден Сборники для 
моняювакуум точных ной I2°C zo дрожяея могут 
сборники для запас дой в соотноде быть с рубан 
хранения се нии Г:1 ками для охлах мекных дрож дения или без 
mex 2. Смена волн тия  О2башек. Coop р сут: наяки с рубашка 

МН ДОЛЯНЫ бЫТЬ 
изолированы 

2. EMkocth для —" Залив дроялея во 
храненая избы пой В COOTHONEHZA 
точных дрозкей 70,3 
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Продолжение табл.16 

I 2 3 4 5 

3. Bax для охлах  Обеспечиваю Odopynyetca Установка оботудо 
дения водн щая единовре змесвиком вания 3,4,5 

менный залив для охлажде определяется пои семенных и HUA ВОДЫ НЯТЫМИ ПООВЕТЕБЫЯ 
H30yTOTHYX резениямя пля пив 
дрожжей зазолов 2003СОтыьс. 

дал пива в год 
4, Вакуумнасос Создание ва 

куума в мон 
жювакуум 
сборниках 
при сборе 
дрожжей 
из бродиль 
ных танков 

5, Вибросито Промывка 
дрожжей 

4.9.10. Установка оборутования для дрожжей возможна в Opo 
Дильном отделения с 4 14+16°C в случае, если сботкики оборуло 
ванны охлаядаюлима рубашками с изоляцией или в отдельных охлаздае 
MUX помечениях с температурой 22 1+2°0, если сборихки не имеют 
охлаздающих рубашек. 

4.9.ТТ. избыточные доожжи используются на корм скоту иля 
повторно при похготовлений пивного сусла (до 5% к массе затирае 
мых зернопродуктов). 

4.9.12. Разведение чистых культур дрожжей для зазодов 21 

тв пооводится в соответствии с деиствующей инструксдей 
ТИ 1864785. 

4.10. Дезхийекция емкостного оборудования 

4.Т0.Т. для мойки емкостного и другого оборудования ка за ‚водах 1й и 22 гулиы устанавливается оборудование для приго 
товления дезянтициоующих и моющих растворов. 
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4.10.2. При циркуляционной мойке оборудования с помощью мою 
щих головок устанавливается станция механизированной мойки в СО 
ставе: 

сборник для приготовления моющего раствора, 
сборник для дезинтицирующего раствора, 
сборник для питьевой воды. 

4.10.3. Емкость сборников должна обеспечивать производитель 
ность моющей головки в течение цикла мойки. 

Допускается установка станции из &х сборников. 

4.1Т. Оборудование участка осветления и отпуска пива на 
розлив. 

4.1Т.Г. При розливе в пивовозы, кеги, кружки по усмотрению 
заказчика долускается производить розлив неосветленного пива. 

4.11.2. Розлив пива в кружки или тару потребителя проводят 
с помощью специального раздаточного устройства. 

4.11.3. pn розливе в бутылки пиво должно быть осветленным. 

4.11.4. Осветление лива проводится на сепараторах или вильт 
рах. 

Установка сепараторов и фильтров возможна в отделении сбор 
ников ГОТОВОГО Пива. 

4.11.5. Розлив пива производится из специальных сборников 
готового NMBA, емкость которых доляна соответствовать емкости 
сборника для дображиваняя. Давление в сборнике 0,07 МПа. 
Сборник должен быть установлен в охлаждаемом помещении, где 

A темлератуоа 1“C, если он без охлаждающей 
‚ и может быть установлен в помещении с температурой 

14+1690, если оботудован охлаждающей рубашкой с изоляцией. 

4.12. Оборудование моечнорозливного отделения 

4.12.1. Цех розлива предназначается для технологических 
операций мойки бутылок, надслнения их пивом, укупорки кронен 
пробкой и отделки этикеткой. 

Упаковка (розлив) пива в DEAE, укупорка производятся 
в соответствии с требованлями 347378. 

Емкость бутылок олределяется заданием на проектирование. 
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4.12.2. Отделения укладки и гыемки бутылок, а также отде ‚ление мойки, входящие в состав стделения бутылочного розлива, 
могут быть выделены в отдельные помесения в зависимости от ком 
поновки и условий подачи бутылок на мойку, розлив и в отделение 
готовой продукции. 

4,12.3. Определение мощности отделения бутылочного розлива 
и расчет количества линий. 

Мощность линии розлива (часовая производительность) рассчи 
тывается по формуле: 

0 (бут.) МЕ rae час A Pike “ 

0 часовая производительность в Сутилках, 

М, годовая мощность бутылочнсго розлива в дал, 
Е коэффициент перевода емкости бутылок в дал. 

Er 20 для бутылок eux. 9,52 

Ep 
и. число рабочих дней в году 

(определяется заданием на проектирование, возможна рабо 
та не круглый год) 

30,3 для бутылок eux. 0,33л 

число часов работы в сутки 
(возможна работа линии розлива не полную рабочую смену) 

Ky коэффициент, учитывающий потери Сутылок в производстве 

коэтфициент технического использования оборудования 
эту. 

4.12.4, Для пивзаводов 2й груллы в озновном предусы трива 
ются моечнорозливные линии произЕодительностью 1500 бут./час. 
и 3000 бут, /uac. 

4.12.5. Способы сбора, хранения их стлуска стеклобоя должны 
определяться применительно к конкретным условиям проектирования 
с учетом рациональных средств механязагии. 

Илощадь для хранения стехлсбоя зелочитивается исходя из 
2х суточного объема стеклобоя при сгрузие ив автотранспорт. 

4, 12,6. Отделение присми и регенерелии целочя должно распо 
лагатьей в изолированном помещении. 

4.12.7, Основное оборудование и исулиие данные для проекти 
рования отделения приема и реганерагии Leagues вриведены В табл. [7. 
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Таблица 17 

Наименование Расчетная Мате Примечание 
оборудования емкость риал 

Насос центробежный Производительность Сталь Тринимать серий 
для приема и реге выбирается в соот но изготавливае 
нерации щелочи ветствии с расчетом мый в соответст 

вии с действующи 
ыи каталогами 

Сборники для хра Ha двухнедельный Сталь 
нения концентри запас при поставке 
рованной щелочи в автоцистернах 

Сборники для от На емкость щелочной Сталь 
стайивания щелоч ванны БМ. Расчет 
ного раствора ведется по количе 

ству BM, рабочих 
смен в сутки и ре 
жиму отстоя 

Фильтр гравийный Сталь Устанавливается 
перед регенера 
цией 

При использовании новых моющих средств русЕсдетвоваться 
рекомендациями НЛО БиВ] по мойке бутылок новым мсксим средством, 
в соответствии с ТИ 1860983, ТИ [0503I5367490. 

4.13. Оборудование отделения посуды и готовсй продукции 

4.13.1. Цех посуды предназначается для приема, x 
полработки бутылок по ГОСТ 1011780, в которые разлив 
в соответствии с ГОСТ 347378. 

Ллощадь отделения посуды рассчитывается 16 усрмуле и должна 
уточняться графической раскладкой штабелей. 

Sob 
где: (9 площадь складская, mu“, 

Qo среднесуточный объем выпуска бутылочной продукции, 

хранения и 
ается пиво 

и норла заласа хранения, сутки, 

7 =2 суток. 
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К, расчетный коэффициент использования складской 
плодади, 

К, 0,5 для пакетного складирования 

0,75 для стопочного складирования Ки 
Hy расчетная нагрузка или норма укладки грузовых единиц на единицу грузовой площади, шт./м=. 

4,13.2, Отделение готовой продукции предназначается для 
хранения нормативных запасов готовой продукции и отгрузки ее 
на автотранспорт. 

Площадь цеха готовой продукции рассчитывается по формуле 
и должна уточняться графической раскладкой штабелей. 

Ge +2 Зе, в 
где: © площадь отделения, x“, 

Qq среднесуточный объем выпуска бутылочной продукции, 

р норма запаса хранения, сутки, 

7 2 суток, 

Ки 7 расчетный коэффициент использования складской 
площади 

KH, 0,5 для пакетного складирования 

Ки 0,75 для стопочного складирования 

Hy расчетная нагрузка или норма укладки на единицу 
Грузовой площади, шт. 

Данные для расчета площадей по отделению посуды и готовой 
продукции представлены в табл. 18. 

4.13.3. Лля минипивзаводов допускается совмещение склада 
посуды и готовой продукции в зависимости от условий проекти 
рования. 

4,14, Оборудование участков мойки тары и розлива пива 
в кэги (или бочки) 

4, 14.Т, Прелусматриввется розлив пива в кеги рабочей вмес 
тимостью 3050 л или в бочки рабочей вместимостью 90 и 100 a. 

Hopia: запаса, условия приема, выдачи и хранения, расчета 
money участка приемки кегов (бочек) и экспедиции приведены 
В 180Л.10. 
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4.14.2. Оборудование для мойки и розлива пива в кеги; 

Устройство для мойки внутренней и наружной поверхности 
кегов (бочек); 

изобарический стационарный шприц или пистолет для напол 
нения кегов; 
Изобарический стационарный шприц или изобарический аппа 
рат (кх 3х рожковый) для наполнения бочек. 

4.15. Оборудование участка розлива в пивовозы (автоцистерны) 

4.15.1. Лри розливе в ливовозы предусматривать площадку для 
мойки и пропаривания ввтоцистерн с подводкой холодной и горячей 
воды, также Tapa, с системой сбора, очистки и подачи стоков 
на существующие канализациснные сооружения. 

4.15.2, Розлив пива в пивовозы производится из специальных 
сборников готового пива, возможен розлив из сборников дображи 
вания для заводов мощностью ло 200 тыс.дал пива в год. 

3.15.3. Розлив пива в автопивовозы emit. 3000 л производит 
ся под давлением сжатого воздуха 0,07 Ма, в пивовозы емк, 
000 A возможен розлив без давления. 



ормы запаса, условия приема, 
отделений посуды, готовой mpc 
яликов и бочек 

(уточняется в 3 

4] Запменование Норма 'Вид cacs Вид транспортного Число 
пи! отделений запаса !и тр2нс соедства, направление !часов 

1порт=с транспортировки pador 
lonranczoZf Г 1 по тединяды на завод |в отделе |прием 

I Се 'ние посуды от т с завода отделе vy CRY 
ния готовой: ГРУЗО ОВО продукции 

i 4 
т! 2 3 4 5 6 [17 

I, Селение nocy a 
(стагливаемое 

Обооотная посуда 

в оиках ю суток пакет из автотран электро 8 
0 я. спорт HOMpy зчек 

(конвейер) 

2. Склал посудн 
(наотапляваемнй) 

Сборетная посуда 
в кихах 2 суток пакет 43 автотран электро 8 

SC спорт но грузчик 
(автопо 
грузчик) 

3. Нозая посуда суток конте? — автотран олектро 8 
нео гля спорт ого 3 TMK 
бутылок автопо 
B связках грузчик) 
пакет 0ес 
тарныя 

4. Плоталка (навес) 5 суток пажет z3 
Для L@KOB 30 яч. 
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р Тадляга 18 
зытачи и узанения, расчета плоцадей 
ЦИИ, плосадоЕ ля хранения посуды, 

S {анли ча проехтирование) 

Коза. тЧагрузиа! 109. |Пропускная способ!У словия по 
nenas! на Гисполь1ность погрузораз!становки и Иримезаяке 
ноиорЙезиекхау !30na |грузочного места П1расстолния 
ности !rmszozcor ния пакет мезду осями 
пер8 ОА, 'плошади! контегнер 1автомашин на! 
posox паиету) |(расч. маш, /Чос, NOPD. DASE ре г бочии) с торце !с боко ponte 

(2 яс.са вой за ;поf за |5 [С ЯРУСЯ грузкой ‘грузкой торца! боков 
i 

8 9 I0 II 12 {13 I4 2 

13 2 Nang Ta 0,5 4 5 4 9 Т.Нагрозих Ea еди 
на Te fam Ty 808 

лены для тоддо 
вов г=“2ктеми 
LCCOeEZ ма 

2.налития суталских 
mrovana? споеде 

рр SSSI 12442 UMKOM 13 2 па “742 0,65 4 5 4 9 
Won Gots ae “OHM на залания Ев проек 
ТЕрозаЕИЕ 

1,3 2 контей 0,65 4 6 4 9 
Hepa ка 
Т, зе 

0,75 



5. Отделение 
продукции 
— бутылки 

ках 

6. Склад бочек 
(кегов) 

Экспедяция 
Сочкового пива 

Плошалка (навес) 
для бочек (кегов) 

2 суток 

5 суток 

и} 

пакет из автотрак 
O sm. 

miket пз 
6тя 507 
бочек 
(кегов) 

пакет из 
4х 100л 
бочек 

пакет лз 
6ти 5Сл 

бочек 
(кегов) 

пакет 23 
4х Т00л 
бочек 

On 

спорт 

автотран 
спорт 

азтотоан 
спорт 

электро 
погрузчик 
(рольганг) 

злектро 
погрузчик 
конвейер 

электоо 
потоузчик 
хонвеёео 

электто 
погрузчди 
автого 
гоузчик 



I,8 

I,3 

1,3 Ea IO 0° 
укладываются 
бочки( кеги) 

Comey 
2cCzI00 шт. 

0,5 

0,5 

0,75 

Il 

Продолжение табл.18 

12 13 1 14 
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Раздел 5. НОРМЫ ЗАПАСА СЫРЬЯ, ОСНОВНЫХ И 
ВСПОМОГАТЕЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ, 
ОТХОДОВ ПРОИЗВОДСТВА 

(уточняется заданием на проектирование) 

5.Г. для пивоварен зерновое сыръе и сахар гоступают в меш 
ках, хмель прессованный в боллотах, гранулированный хмель 
в мешках или ламинированных пакетах (импортный). 

5.2. Выкость складов для хранения рассчитивается исходя из 
требования заказчика и указьвается в задании на проектирование. 

5.3. Для минипивзаводов мощностью до 200 тыс.дал в год воз 
MOZHO Также поступление в мешках или насипью. Для заводов мощно 
стью 300 тыс.дал в год целесообразно постуиление зерна насыпь. 
Продолжительность приема и тип автотранспорта определяется зада 
нием на пооектярование. 

sn 554. Нормы запаса, тип хранения, нагрузки приведенн в 
табл.Т9. 

Таблица 19 

Наименование Нормы Тин Примечание 
сырья, отходов запаса хранения 

nw BCP 
I 2 3 4 

Сырье 
Солод а месяца CHAOCHHH, поступление бестар 

НАПОЛЬНЫЙ В ное и в мешках 
мешках 

Язмечь 2+3 меся —" 
ца 

Рис © месяца напольный чагрузка отоштабеля в мешках 1500 кг/м“. 
Полезная нагрузка при 
коэф. использования о пловади 0,5=750 кг/м“. 

Хмель Г год напольный, Нагрузка 400 крим, 
стеллахный, Koos, использованяя 
пакетный глощали 0,5 



Вспомогательные 
материалы 

Этикетки для 2 месяца 
бу THO THOR 
продукции 

Кроненпробка 2 месяца 

Декстрин 2 месяца 

Ьдкий натр 15 дней 
(сода каус 
тическая 
техническая) 

Натрий угле 
кяслый (сода 
кальциняро 
ванная тех 
ническая) 

I месяц 

Отходы и BCP 

Пивная Т суткя 
дробина 

1,58 
суток 

Хмелевая 
дробина 

Отходн поли Т месяц 
ровочные и 
аспирацион 
ные 

36 
Продолжение табл.19 

3 

напольный, 
B мешках 

на стеллажах 
В пачках 

напольный, 
в ящиках, 
в мешках 

на поддонах, 
в мешках 

в цистернах, 
наливом 

на поддонах, 
В бочках 

транспортные 
телехки, бункера’ 

4 

Harpy эк eo штабеля 

Полезная нагрузка при 
коэф. испольасвания ag щади 750 

We штабеля Harpy si полезн энаяонагрузка 
Rood. использования площади 0,5. 

зка птабеля 1200 sa 7.2. 
олезная_ нагрузка 

600 кг mee i 
Коэф.использования 
площади 0,5. 



продолжение табл.19 

I 2 3 4 

Дрожжи пивные суток B сборнике 
жидкие YJ TAAIBZ DORMER 

При теилера 
пре He выше 
Z 

ы 

5.5. Емкость складов для хранения зерна при проектирования 
пивоварен определяется в соотве BOSMORHOCTEN заказ а ry bt hi Q 
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Раздел 6. НОРМЫ РАЗМЕЩЕНИЯ ОБОРУДОВАНИЯ 

6.Т. Оборудование в помещениях должно устанавливаться с 
учетом соблюдения последовательности, предусмотренной техноло 
гической схемой. 

6.2. Для удобства обслуживания, соблюдения требований по 
харной безопасности и санитарных норм в процессе эксплуатации, 
а также производства строительномонтажных работ принимать рас 
стояния (м) в соответствии с данными табл.20. 

Таблица 20. 

itt Спецлальные Цакменование |_muiHMMBgaBonY пивоварни 
от стены (меду  (|пент ТРеборания 

ДО аппа ‚оборудо гральный 1 pata |ванием  |проход 

I 2 3 4 1 5 

0,40,8 0,81,0 1,51,8 [pn комплектной Варочные порядки 
0.2204 0,20,4 T,I1,2 поставке техно 

логических бло 
ков Оборудования 

Бродильнне 0,40,8 0,250,3 1,51,8 ЗВоЗмО=ко уточне авки 0,20,4 0,20,3 ТТТ "ee размеров 

Танки дображи 0,40,8 0,250,3 Т,5Г,8 вания 0,20,4 0,20,3 I,1I,2 

Цилиндрокони 0,50,8 0,40,3 I,5 
ческие танки 

Ругронпиклонный 
(турбтлентный) 0,40,6 1,51,8 
чан 

Сепаратор Т,0 I,0 

Охлалитель 0,8 0 8—1 0 (пластикчатый) 

Оборудование и 
ALMATY pa, часто 
обслухиьаемне, 
эасполохенные 
на высоте 00 
лее I,8m 

Стационарные пло 
таки с лестница 
MZ и ограхдения 
ми. Высота ограя 
денис не менее 
0,9м. Расстояние 
от пола площадки 
до низа выступаю 
их KOuCT Py KIA ‚8 не менее м. 
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Продолхение табл.20 

I гг 4 5 

моечноразлиятРочние 
магяны 2 

Плошадки, располо Ограядения перилами 
денные на высоте высотой не менее 0,9м, 
0,5 м от mona, сплошная зашивка снизу 
лестницы к ним и бортом высотой не ме 
переходные мостики нее 0,15 м 

Лестняцн ирина не менее 0,7 if 
MOK переноске тяхесте 
— не менее Т,О м. Шаг 
ступеней не более 0,25м. 
Ширина ступеней не ме 
нее 0,12 м. 

У клон лестниц le более 45°, 
Гля оедко обслуливаемо 
ro оборудования допус 
кается 609 илл стремян 
ка. 

6,3. Размеры магистральных ппоездов mex ытабелями и рабо 
чих проездов для работы электропогрузчиков с поддонами ТООСхТЯО0мм 
определяют садиусыь поворота по наружному габариту применяемых по 
гоузчиков и ытабелеров в зазисимости от принлтой схемы механиза 
гии. исходние данные для расчета приведены в табл,аТ. 

Таблица 21 

Наименчованяе Характерястика транспортного! Цирина гооезда, м 
транспортнчх устпо"ства f 

CTPOUCTB р идеи 1 при по при по FOTO TDy3O наиболь ‚начмень роте ворот ‚ подъемшая ми jum радиус: 31809 на 90 ность, Турина, м поворота 
I 1 2 3 4 5 6 

электропогр:з 
чики бронталь 0,5 I,0 I,3 3,5 3,0 
ные 

I,0 1,2 1,8 4,0 3,5 
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Продолжение табл. 21 

I 1 2 f 3 4 165 66 

Электроштабелерны 
напольные с фрон 
тальным выдвихным 
грузоподъемником I,0 I,0 I,5 3,0 2,5 

Электротелеккя 
вилочные, самоход 
ные, управляемые 
с пола 0,5 0,65 1,15 20 2,0 

Примечание: JI. Ширина проезда при одностороннем движения 
без разворота напольного транспортного 
устрочства должна быть не менее ширины 
этого транспортного устройства, с учетом находящегося на нем груза, плюс 0,6 м 
(но не менее Т,3 м). При двухстороннем 
двилении ширина проезда принимается рав 
ной удвоенной ширине транспортного устрой 
ства плюс 0,9 м. 

2. Проходы для обслухивающего персонала между 
штабелями и стеллажами принимать от 0,8 до 
I,2 м (в зависимости от характера внполняе 
мых операций). 

3. Электропогрузчики ёронтальнне указанной 
грузоподъемности наиболее широко применяют 
ся в складах. Применение оборулования дру 
гой грузоподъемности требует соответствую 
щего изменения величины проездов. 

4. Величинн проездов указаны при работе транс 
портных yorpolors со стандартными поддонами 

aswepou 1000х1200 мм, грузоиодъемностью до 
U Kr. 
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Раздел 7. НОРМЫ РАСХОДА ВОЛЫ, ПАРА, 
УГЛЕКИСЛОГО ГАЗА, СЕАТОГО 
ВОЗДУХА, ХОЛОЛА 

эздаха для пивоварен опреде ляются" в. зависимости от принятой технология получения пива, кон 
хар струкции оборудования, в техническо? характерястике которого они 

приводятся. 

Средние удельные значения энергоресурсов представлены в 
табл. 2 

Таблица 22 

Наименование  Бдянипа Расход 
энергоресурсов измерения на Г дал пива 

Электроэнергия кВт 0,50,75 

Газ кг 0,30,32 

Вода we? 0,0150,050 

Воздух ue 0, 00240, 0034 

7,2. Нормы расхода водн, пара, углекислого газа, сжатого воз 
духа, холода для минипивзаводов проведены соответственно в табли 
max #3+99. 

7.2.1, Расход горячей водь приведен в табл.23. 

Таблица 23. 

Наименование Темпе!Прогол Норма Примечание 
операция рату ра! хатель расхода воды, ность операции! 

I в Мн. 
I f 2 3 4 5 

Затирание зерно 60 30 4 м3 ва Тот Частично исполь 
продуктов еснозродук зуются промывнне тов воды предндущего 

цикла варки 



1 I 

Выпелачивание соло 
довой дробины 

Заливка сит фильтра 
ционного чана 

Выщелачивание хмеле 
вой дробины 

Мойка и дезинфекция 
оборудования вароч 
ного цеха и KOMMyHA 
Kalan 

nOfKaA емкостного O060 
рудования с помощью 
моЮших головок 

ройка ливовозов 

Мойка бочек (кегов) 

Промивка пивопрово 
да и суслопроводов 

MORKA ПОЛОВ 

42 

80 

80 

80 

60 

60 

60 

60 

60 

120 

10 

10 

Продолжение табл.23 

4 5 

2 м3 наТт используется 
зернопродуктов оборотная во 

да после теп 
лообменников 
для охлаждену 
сусла 

По объему под 
ситового про 
странства 

0,2 МЗ наТт 
зернопродуктов 

1.4 м3 на 
1000 дал 
MOMHOCTH 

По расходу на 
моЮщую головку 

3 
ИЛИ 1,4 M Ra 
1000 дал 

2.5 мЗ на 
1000 дал 

“> на Т.4 № 
1000 дал 
MOWHOCTH 

Т,5л Ha I we 
площади промы 
ваемого пола 
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7.2.2. Расход холодной водн приведен в табл.24. 

Наименование 
операция 

I 

Гидравлическое yra 
ление солодовой 
дробины 

Охлаждение сусла 
Ё +80 до 
Ё +350 
на пластинчатом 
теплообменнике 

на теплообменчихе 
“труба в трубе" 

морка бочек 
(кегов) 

мойка оборудования 
варочного отделения 

мобка Обродильных 
танков, таков 
добрагивания и 
сборников гото 
Вого пива 

промывка доох=е“ 
ч оборудованая 
дрожжевого отде 
ления 

Заполнение, пуст, 
остановка A MYTHS 
сепаратора 

[Продолжи! 
тельность! 

операции 
1 в мин. 

2 

30 

в потоке 
от 30 до 
60 мин. 

от 30 до 
60 мин. 

Время 
работы 
отделе 
HMA 

Норма 
расхода 

3 

2 м3 наТт 
зернопродуктов 

по паспорт 
ным данным 

расход воды 
в соотноше 
нии 1:3 

I М3 на 
1090 дал 
общей моц 
HOOTH 

0,6m° на 
1600 дал об 
weit мощности 

4,3 м3 на 1000 дал об 
щей моцностя 
или по произ 
водктельности 
моющей голов 
КИ 

Трехразовая 
поомывка и 
залив одинар 
ным количест 
ВОМ ВОДЫ 

0.8 м3 на 
1000 дал об 
щей мощности 

Таблица 24 

Примечание 

При охлаждении горя 
чего сусла отрабо 
танная вода исполь 
зуется на горячее 
водоснабжение и 
приготовление затора 

На автоматах для 
мойки бочек и кегов 



Продолхение табл.24 

I 2 3 4 

0,5 м3 на 1000 дал Промывка пивопровода 
общей мстностя 

0,3 м3 на 1000 дал Мойка изобарического 
общей мсщностя аппарата или стацио 

нарного шприца 

0,7 м3 на 1000 дал Мойка бутыломоечных 
общей мощности машин 

Промывка автоматов 
линий розлива и 
конвейеров 

Мойка ЦКТ 

I,5 mM? на 1000 дал 
общей мошности 

По расходу на 
моЮЩую голозку 

Мойка бутылок Время рабо flo паспортным дан 
TH моечно ным бутыьломоечных 
розливного МАШИН 
отделения 

Приготовление мою В зависимос С учетом регенера 
ших растворов TH от емкос пли моюцих раство 

TH BaHH 0у ров 
тчлоноечных 
мамин 

Мойка оборудования 30 0,5 мЗ/час. на 
отделения розлива I машину иля авто 

мат 

Motta полов ЗлнаТ ме глоща 
ди промывае:мого 
пола 

7.2.3, Расход napa на I т зернопродуктоз приведен в табл.е5. 

7.2.4, Расход пара рассчитчвается в соответствии с принимае 
MYM проектом методом затираняя и характеристике аппаратов и ма 
шин, потребляющих пар. 

7.2.0. На пропарку трубопроводов. 8 3250 мм оасход пара при нимать соответственно 0,20,4 кг на I пог.м давлением 0,05 Mila 
с расходом 25 кг в час. 



Операции 

Byne (400) up 
при 5206 

пагревание затора от 520 no 630C 
р 

ees при 63°C 

Harpe anne 3 тора 37 до 72 

Выдержка при 72°C 
Нагревание затора от 72 до кипения 

Ихпячение 

Выдеряка 25808) зато 
ра при 5 
Рудержка всего зато 
ра при 65°C 

45 

Давле!Продоллл1 
ние 

{мара 

2 

'тельность! в 

{операция 
1в Ша в мин. 

3 

20 

35 

25 

Табляца 25 

Расход пара в кг 
на if зерогродукта 
на операстю в час. 

4 1 5 

2,97 8,30 

27,75 205,30 

4,50 10,80 

30,90 205,90 
4,10 27,40 

5,10 205,90 

56,10 103,00 

7,80 13,40 

3,00 22,30 
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+4 

Максумальночасовой 
расход — 1122 zr 

Прочде потребатели 
rapa: 

Мойта бутылок 

трубопроводов 0,05 

0,05+0,07 

Продолжение табл.25 

3 4 

456,50 

1112,10 

1816,0 

по паспортным данным 

о 
го 

7.2.6, 2=2ход слатого воздуха (ориснтировочине даЕ=у 

пряведен в 7227.5, 
Таблица 25 

паименование !Продолжи! Расход Рабочее Y= 
зперагийя t тельность! зоздуха, давле 

операции, ние toi, В /час Ша 
т 2 3 4 

Перегач2 дросЕЕзй 15 по рас 0,20 
из CCOLH¥HOR в чету 
тох стола 
Нередача усрлёгтва 15 — 0,20 
‘7 чи 2+ fens 
wh BLS Soe baht pee a) “ard 

Перезевливениа реза 
т Из мостах 

р 6 aa "СИСТЕМЕ TDR a CTA Ma BS «bd 
чегЕсго alte ata 

— 0,050,57 

по паспортным данным 
оборудования 

334,40 

741,40 

“3s 

2 2“ 
2,99 
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Продолжение табл.26 

I 2 3 1 4 15 

Передача пива из сдорника по рас 
мерЕгиа в азтогистерны чету 0,07 1,92 

Вытеснение остатков пива 0,07 I,92 

Аэрация сусла 0207 0,07 1,92 
Im* cy cua 

mOCTHO—PO3TMBHOe отделение по паспортным данным 
оборудования 

Стлеления nocyjui и гото 
вой продукции TO же 

Перемеливание мелочных подача в оезервуарней 
стоков гри пейтрализации трализатор через барбатер 

Примечание: I, Расход CMATOTO воздуха уточняется в соответ 
CTRYA с пасготтними данными обогулования, 
технологическим регалментом и исмностью 
завода. 
Воздух, сопоикасающийся с продуктом, долден 
бить осумен и очищен в соответствли с "Тех 
нологической инстоукцией ло антибактериаль 
ной обработке воздуха, используемого на тех 
нологические нухдн пивоваренного произлодства". 

7.2.7’. Расчет схатого воздуха на вытеснение, перецавливание 
из резервуаров производится по следующей пюрмуло: 

— У У емк. x Le. (am? /yac) 
т tn 

rye: расход cugroro воздуха в расчете на нормальное 
давление (нымЗ/час), 

И eux, емкость резервуара, сосуда (a), 

ip — удельный BEC воздуха при рабочем дазления, 

Ky удельный вес воздуха при нормальном давленни (1,29), 

7 продолхительность операции (час), 
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Расход углекислого газа на I дал пива приведен в табл.27. 

Наименование операции 

Карбонизация 

Таблица 27 

порма расхода,! Давление, 
Г МПа 

Запслчение сбооников фильтро 
ванного пива 

Передавливание пива на розлив 

моечнорозливное отделение 

Заполнение тарн и создание 
воздушной подумки при розливе (в розливных автоматах 

Передавливание пива из авто 
термоцистерн 

Нейтрализация щелочных стоков 

30,0 0,05 

23,1 0,07 

30,1 0,29 

по паспортным данным 
оборудования 

28,0 0,07 

45 0,07 

по расчету от содержания 
Nad 

7.2.8, Расход и параметру холода, его потребители приведе 
ны в тадл.28, 

Таблица 28 

Наименование (Продолхи! Температура  'Темпе Примечание 
ых тельность! послукта, OC !parypa 
операций — |охлажце Г То |поме ния, мин.! КачаЛЬ| FORT щения, fo ная ная POR 

I 2 3 4 6 

Охлаждение В зависимости 
сусла 30+90 38 69 от производи 

тельности теп 
лообменника 

Охлахденле воды Не рег  темпе I 
ник залива ламен ратура 
прожжей тируется водоир, 

BOLE 
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Продоляенее табл.28 

I 2 1314 15! 6 

Ствод теплотн бро 
хения и добрахива по расчету на сброхенный экстракт 
HAA 

Охлаждение пива 
в бродильных танках 1440 6 4 

Охлаждение пива B за счет теглообмена 
танках добрахивания 1440 4 a с окрухарщим возду 

хом 

Охлаздение пива в В соответ 13 I 
CAT и поддержание CTBI о 
температуры технологи 

ческой ин 
струкцией 
на сорт 
пива 

Охлаждение 
помещений: 

отделение брожения) 6 — при использова 
HAM нетермоизо 

х) лярованных ем 
дрохжевое отделение костей des 
добрахивания I охлахлающих 

х) рубашек 
сборники фильтрован” 

В 
HOrO пива T —" 

склад хмеля I 

стделение готовой По усмотрению 
продукция 12 заказчика и в 

соответствии 
с заданяем на 
проектирование 

x) Поя установке емкостей с охлахляреей 42 термо 
Eeomayeces рубашкой температура в помеисииях 

+16°%. 
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Расчет количества сброхженного экстракта 

При глевном брожении 

0 Vice 2 oK/ (xr) сб,з. 100.100 

Пря добралявания 

0 io fore (xr) C6.2. 100.100 

rye: 066.5. количество сброженного экстракта (кг), 

объем сбрахиваемого сусла (л), © 
1 

С — плотность сусла 

удельный вес сусла (г/см?) —<. © 
1 

Kr, Ко степень сбраживания сусла (Я) 

ОриентягоЕочние удельные нормн расхода sHepropecy ков на тех логхческие нужды на 1000 дал среднего пива даны в 
Та Л. 

Таблица 29 

паиивнование Единица! Норма Примечания 
ръехода измере! расхода! 

НИЯ по про! 
|ектам 

I 2 f 4 

Вода холодкая Me 5865 С учетом повтозЕсто гоголь. 
зования воды на гооячее во 
доснабхение от теглссомен 
НИКОВ ДЛЯ ОХЛЕЛЗЕХЯ сусла 
3540% от обмего :=охола в 
зависимости OT иЗЕЗТРТЕНИЯ 
теплообменняков 

Bora горячая 2225 Расход теила на подотоев 
(ICETOSIO Исголь водн учитиваетсп салтех 

зуемая) ническом разделе 



Пар 

СжатыВ воздух 

Электроэнергия 

У глекислота 
а) карбонизация 

6) с учетом операция 
передазливания и 
создания углекислот 
HOt подушки 

Холод 

a) брожение и добра 
хивание по класси 
ческой схеме 

6) при брожения и вы 
деряке пива в ЦЕТ 

ot 
Продолжение табл.29 

7. 1 3 4 

т 3—4 Расходы пара учитывают 
только технологическле 
нуждн 

HM? 350 

muo.KBTY 0,30,6 
в год 

Kr 58 

I50 

ккал 1500 

Расходн даны на тех 
710 нологические HY ALY 

с учетом охлаждения 
помещений 



52 

Раздел 8. АВТОМАТИЗАЦИЯ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ ПРОЦЕССОВ 

8.1. Настоящие нормы по объему и техническому уровню авто 
матизации разработаны для пивзаводов мощностью 20,0+300 тыс.дал 
пива в год. С учетом реально выпускаемого технологического 06о 
рудования пивзаводы указанной можности подразделяются на две 
группы. 

1я группа пивоварни мощностью от 20 до 90 тыс.дал пива 
в год, 

2я группа минипивзаводы мощностью от 90 до 300 тыс.дал 
пива в год. 

8.2. Пивоварни мощностью от 20 до 140 тыс.дал в год постав 
JHOTCH фирмамиизготовителями КОМПЛЕКТНО С СисСтемами автоматиза 
ции. Задача проектных организаций в данном случае сводится к 
выполнению монтажного проекта технологической части и разработ 
ки систем автоматизации по сантехническим разделам. 

8.2.Т. При строительстве пивоварен заказчику следует орга 
низовать централизованное обслуживание и ремонт приборов и 
средств автоматизации специализированной организацией. 

8.2.2. Для оперативного текущего контроля за состоянием 
средств HAI и их мелкого ремонта, по усмотрению заказчика, в 
птатах заводов рекомендуется предусмотреть слесаря КИП (Т2 че 
ловека}. 

8.2.3. Для организации службы КИТ Kg пивоварнях следует 
предусматривать помещение площадью 6+9 мк, совмещенное с мех 
мастерской. 

8.3, Для минипивзаводов объем и уровень автоматизации 
решаются проектной организациеи совместно с фирмамипоставщи 
ками технологического оборугования. 

Требования к автоматизация технологической 
части проекта минипивзавоца, 

8.4. В отделении приема и хранения зернового и другого 
сырья: 

контроль работы механизмов норий и транспортеров, 

два основных режима работы механизмов автоматический, 
сблокированный с дистанционным запуском марпрута и местный; 
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дистанционное управление перекидными клапанами и задвижка 
ми, сигнализация их положения, 

блокировка работы систем аспирации с технологическим обору 
дованием. запуск аспирации при пуске марпрута и отключение ее 
при останове маршрута, спустя некоторое время после останова ме 
ханизмову 

8.4.1. В случае останова любого из механизмов участка тех 
нологической цепочки все предшествующие механизмы должны остано 
виться мгновенно, а последующие с доработкой материала в при 
емный бункер. 

8.4.2. Перед запуском мартрута предусматривается предупре 
дительная звуковая сигнализация по этажам. 

8.5. В дробильном отделении зернового сырья предусматрива 
ется: 

дистанционное управление перекидными клапанами и задвижка 
ми, сигнализация их подожения. 

Примечание: Для заводов малой мощности, где сырье поступает в 
мешках, допускается отделения пп.8.4 и 8.5 не ав 
томатизировать. 

8.6. В заторноварочном отделении предусматривается: 

измерение и регулирование температуры в заторносуслова 
рочном котле; 

местное измерение и регулирование температур: в сборнике 
для оборотной воды; 

сигнализация верхнего уровня, измерение и регулирование 
температуры в баке горячей воды; 

измерение и регулирование температуры в теглосбиеннике при 
схлаядений сусла} 

сигнализация работы насоса для сусла и сепаратора для 
осветления сусла (в случае его установки). 

2.7. В отделении главного брожения, дображивания и выдерж 
ки пива предусматривается: 

местное и дистанционное измерение и регулиро=ёание темпера 
туры в бродильных чанах, 

местное измерение температуры и давления в атлератах для 
бтазивания пива, сигнализация верхнего уровня 2 Слокировкой 

назсса для молодого пива, 
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местное измерение давления двуокиси углерода в карбони заторе; 

сигнализация верхнего уровня в сборнике готового пива с 
откякчением подачи сжатого воздуха. 

ETCH автоматизированная моечная стенция, при 
8.8. Для мойки оборудования минипивзаводов, как празило, 

a 
OM проектная организация выполняет монтажный проект. 

Требования к автоматизации сантехнических 
систем 

8.9. Три проектировании отопления, вентиляции и кондицио 
нирования возлуха в производственных и бытовых помецениях сле 

зат 
BOSD 

AYE? оредусиари аль объем автоматизации в соответствии с гла 
ofan ° 

&.16. При проектировании насосных установок следует пре 

дусмазриваль съем автоматизации в соответствии с глазой I 
Ни] 2.(4.0:85, 

8.::. при проектировании тепловых пунктов следует предус 
матсивать Cite автоматизации согласно главе "Руководства по 
проектирование тезловых пунктов" (ВГНИНИИ "Атомтеллозлектро 
проек:" Минзнерго СССР). 

&.:2. сти проектировании воздушнокомпрессорных станций 
следует учитывать объем комплектиой поставки компрессоров 
руководствуясь при этом "Правилами устройства и безопасной 
эксплуатации соташионарных компрессорных установок, воздухо 
проводов и газопроводов" ("Металлургия", Москва, 1973 г.). 
и м el 

2.13. при проектировании холодильнокомпрессорных стан 
ций следует учитывать объем комплектной поставки к5млресс0р28, 
PYECECIOTEYACE этом "Правилами устройства и безопасной 

IOL< ate awa’ Te эксплуатации tre 
а г.). 

a 

Sea 3 



Раздел 9. ЛАБОРАТОРИЯ ДЛЯ АНАЛИЗА СЫРЬЯ, 
ГОТОВОЙ „РОДУКЦИИ И КОНТРОЛЯ 
ПРОИЗВОДСТВА 

Лаборатория для заводов малых мощностей оборудуется в 
соответствии с действующими нормативными документами и тре 
бованиями технологических инструкций, разработанных НЛО ИБиВЦ. 



56 

Раздел IO. ОПРЕДЕЛЕНИЕ ЧИСЛЕЛНОСТИ РАБОТНИКОВ, 
КВАЛИФИКАЦИОННЫЙ ПЕРЕЧЕНЬ 

ТО.Г. Численный и пробессиональноквалиикационный состав 
OCHOBHOTO производства определяется для каждого предприятия 
самостоятельно, исходя из принятых в проекте технологии произ 
водства, оборудования, сменности работы цехов, средств механи 
зации, схем погрузоразгрузочных и транспортных работ и т.д. 

Численность работающих в проектах определяется на основе 
действующей нормативной дазы. 

‚10.2. При разработке раздела следует использовать докумен 
TH "извлечения из единого таритиоквалитикационного справочника 
работ и профессий рабочих, занятых в производстве безалкоголь 
ных напитков, пива и вина 
HI 

ВИИЛ напитков и минеральных вод, 
wockBa, 1987 г.; 

"Нормативн численности рабочих оснозвых технологических це 
хов предприятий пивобезалкогольной отрасли" ВНИИ напитков и 
минеральных вод, „юсква, 1989 г.; 

"Типовые нормы выработки на розливе пива, безалкогольных 
напитков и минеральных вод и норми осслухивения оборупования 
моечноразливочных линий в пизодезалиогольной промышленности" 
ВНИИ напитков и минеральных вод, „осква, 1980 г.; 

"Типовые нормы времени и нормы обслуживания для рабочих 
вспомогательных цехов прелприяти? пизобезалкогольной промиш 

т ленности", DICE] напитков и минеральных вод, „осква, 1980 г.; 

Приказ М CCCP от 08.02.84 г. 265 "06 утверждении нор 
мативов численности инженернотехнических работников и слуда 
щих прецириятий нивобезалкогольной промвиленности"; 

10.3. Зо всех случаях чяелениость и профессиональный со 
став работников следует принимать исхоля из технических харак 
теристик применяемого оборудовачия их уговне? организация про 
изводства. 

10.4. Явочная численность вспомогательних оабочих опреде 
ляется по зонам обслухивания. Спизочная численность рабочих 
опроделяется в зависимости от решима заботы предприятия и не 
обхоримости замещения рабочих, отсутствуюих на рабочих местах, 

В свизи с отпусками, по болезни и т.п., т.е, невиходов на ра 
ory, 

Явочная численность переводится в списочную по KospMly 
ентам: 
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1,3 при прерывной рабочей ноделе 
1,59 при непрерывном производстве или при 

непрерьвной рабочей неделе, 

10.5. Среднегодовая списочная численность рабочих опреде 
ляется исходя из коэфуяциентов использорания рабочих дней в 
Году. 

10.6, Численность спепиалистов и служащих определяется в 
зависимости от мощности завода и конкретных условий“ организа 
ция производства. 

10.7. Расчет численчости произведен по заводам 2Я группы 
vomuocthy 90, 140, 200, 300 тыс.дал пива в год, исхоля из того, 
Что ка заводах мошностью 99, 140 и 200 тыс.дал пива камечается 
розляв только в крупную тару. 

Для завода мошностью 390 тыс.дал MBA в год намечается 
два варианта розлива: 

I вариант розлив всего пива в крупную тару; 

2 вариант розлив всего пива в бутылки емк.0,5 a. 

10.8. Примерный? расчет профессионального состава рабочих 
(явочная численность) призеден в табл.30,3ЗГ, списочная числен 
НОСТЬ в Табл.З8. 

10.9. Квалиликационнчй перечень рабочих основного произ 
водства, Сункциопальное разделение по прошессиям принимать по 

сиотрению заказчика в соотлетствии с BHT 109Т, табл.47 
"Нормы технологического нроектирования предпряяти” пивоварен 

HOP промитленности"). 

10.10, Для пчволарен производительностью до 90 тыс.дал пи 
ва 8 POL численный и итохессиснальноквалирикапионний состав 
оСНовмого Производства опиелеляется конструкцией и степенью 
вне игатизации технологичзского оборуцования, заводомизготови 
углем, а также технологией приготовления пива и мохет состав 
лять Or 2 до 4 человек оболузивающего порсонала в смену. 
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Профессиональный состав рабочих 
Явочная численность 

Заводы мосностью 90, 140, 200 тыс.дал в год 
Розлив пява в крупную тару 

Таблица 30 

wk Наименование профессий Часленяость, 
пп чел./сут. 

Основное производство 

Машинист дробильных установок I 

v4 Аппаратчихк mponecca брожения и х добрахивания варщик 3 

3 Разливцик пива в крупную тару 

Итого 

в т.ч. в максимальную смену 3 

Полсобновспомогательцое производство 

4 — Компрессорвик ЗЕ 
5 Слесарьналадчик 1 

Итого 

в т.ч. в максямальную смену 

ВСЕГО явочная численность рабочих 9 

в Т,9ч. в максимальную смену 5 

® Расота в 3 сиенн 



Профессяокелехь? состав рабочих 

ЯВОЧЕРЯ ЗЕСЛЕЕНОСТЬ 
Завод молеостьр ZOO тно,дал в год 

Таблица ЗТ 

р Н 
Численность 

аиме ыы прое вариант I} вариант 2 
розлив пива, розлив пива 

1 В крупную B бутылкя 
ы И 

т! 2 3 4 

Основное п2о7320дст80 

I Машинист дробальных устасвок 1 ag 

2 — Варщик 2% 2 
3 Аппаратчик процесса Орохения 

и дображивания 3 3 
4 Разливщик пива в ИОГЕТЮЕ Тару I 
5 Машинист бутыломоезтесй уагины I 
6 — Контролер чистой nccwry I 
7 Машинист розливоякрсорочеынх машин т 
8 Контролер готово? coer I 
9 Наладчик оборудовария I 2 

то Грузчик на складах сосуды и 
готовой продукция 4 

ИТОГО по озЕОЗЕСМУ TICZZBONCTBY 8 16 
в т.ч. в максимальнор смеву 5 12 

Подсобновсгомогательное реоизводство 

II  Компрессорияк 3 git 
12 Слесари делурнье I ge 
13 Слесарь I 
£4 Кладовшик I 

ИТОГО но полсоссЕесомогатель 
НОМ; ПООиЗЕСДОТВ 4 8 

В Т.Ч, в макстиельнов смену 2 4 
СЕГО явочная численность рабочих 12 24 

7 16 в т.ч. в макскиальную смену 

ы работа в две си=Еч ыы работа в три смены 
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Списочная (среднегодовая) 
численность рабочих по пивоваренным 

предприятиям малой мощности 
Таблица 32 

Мощность поедлриятий, тно.дал/тод 
Категория т Т о работавщих Г 110 20 гр Тя 

вари! вари 
апт ант 

I 2 13! 4 1 5 6 

Рабочие основного 
производства 7 7 7 II 20 

Рабочие подсобновспо 
могательного производ 
ства 6 6 6 6 II 

ИТОГО рабочих 13 13 13 I7 3I 

Слухащие и специалисты 3 3 3 4 5 

ВСЕГО списочная 
численность ра 
ботающих 16 16 :5 от 36 

Примечание: В целях сокращения спясочной численности 
аботающих предусмотрено совметание про 
ессий: бункции лаборанта виполеяет смен 

ный технолог, функсия уборчицы сменный 
‚рабочий. 
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Раздел 11. ТРЕБОВАНИЯ НОТ В ПРОИЗВОДСТВЕ 

II.I. При разработке проектов пивоваренных предприятий 
малой мощности научную организацию труда (НОТ) предусматривать 
в соответствии с отраслевыми требованиями и нормативными мате 
риалами по НОТ. 

Г.е. Проектирование технологических процессов с учетом 
комплекса требований НОТ должно обеспечивать: 

рациональные марирутные схемы технологических и людских 
потоков и всего производственного процесса; 

расстановку и использование рабочих кадров в соответствии 
с оптимальными разделением и кооперацией труда; 

наименьшую длительность производственного цикла, наиболее 
эффективное использование оборудования; 

высокую производительность труда; 

благоприятные условия труда и полную безопасность работ, 

11.3. Требования по научной организации труда охватывают 
в комплексе основные аспекты технологического проектирования 
предприятий, предопределяющих решения по формированию техноло 
гических и производственных процессов, структуры предприятия, 
регламентации процессов обслуживания. 



Раздел 12. ТРЕБОВАНИЯ К СТРОИТЕЛЬНОМУ ПРОЕКТИРОВАНИЮ 

Архитектурностроительные рещения 

12.1. При выборе архитектурностроительных решений пред 
приятий пивоваренной промышленности малой мощности следует ру 
ководствоваться действующими строительными нормами и правилами, 
государственными стандартами и нормативными документами, 

12.2. Внутризаводские автодороги, служащие для транспорти 
ровки готовой продукции, площадки у мест приема и отпуска, 
также главный въезд на завод должны быть асфальтированы. 

12.3. С целью достижения максимальной блокировки цехов ре 
комендуется располагать все производственные и подсобновспомо 
гательные службы в одном здании с учетом их технологической 
взаимосвязи и необходимости сокращения протяженности коммуника 
ций. 

12.4. Пивоварни могут располагаться в жилых массивах, без 
соблюдения санитарного разрыва от жилой застройки. 

12.5. Пивоварни могут быть построены в отдельно стоящих 
зданиях, выполненных в строхтельных конструкциях по усмотрению 
заказчика, а также в существующих зданиях. 

[2.6. Проектирование полов для заводов малой мощности 
осуществляется в соответствии с "Рекомендациями по проектиро 
ванию и устройству полов в цехах предприятий пивобезалкоголь 
ной, винодельческой, ликеоэводочной, спиртовой и табачной 
отраслей и производства глокознофруктозного сиропа" kato ботанными институтом "Гипропищепром2" совместно с ЦН Пром 
зданий. 

12.7, Отделочные работы производственных помещений выпол 
няются в соответствии с СН 18170 и табл,33 настоящих норм. 

12.8. При проектировании пивоваренных заводов малой мощ 
ности возможна блокировка отделений в одно помещение, полы в 
котором выполняются по категории отделения, к которому предъ 
являются более высокие требования. 



Таблица 33 

Наименование 1 Потолок Стены, перегородки,! Панели (отделка !Приме 
отделений КОЛОННЫ низа стен, пере!чания подготовка окраска, |подготовка! окраска, городок, KOJIOHH) 

!nom окраску,! вид под окрас1 вид 1 tT 
'вид раство окраски fi, вид окраски [OKXPaCKA высо| 

ра подготовки! или ‚ та, 
облицовка tM 

i! 2 3 4 о 6 7 Bf 

I Отделение приема и цементным цементная цементным гементная 
хранения зернового раствором раствором 
и доугого сырья 

 Варочицоз отколение подшивной глазу голан “ К с установкой баков потолок ная слитка 
горяче.. воды и 
обопудования для 
освотления сусла 

3  Схлаз хмеля СЛОхНУМ известковая —" водоэму ль раствором сионная 
4 Отделение брожения цементным  водоэмуль —" глазуро 2100 

Е добраливания ги раствором  сионная ванная 
33, досткезсе отде плитка 
ДЗЕЕа. STANDS Me 
хакизировеннай мой 
ки оборудования 

5  Тальтровальное OT— — —" —" 

деление, отделение 
фильтрованного пи 
Ва 



I р 

>.Отделение мойки и розли 

то 

Il 

ва пива в бочки 

Стделение розлива 
схва в автоцистер 
ны 
склад посуды и го 
товой продукции 

Склад бочек (кегов) 
пустых и наполнен 
ных 

Отделение приема 
и рогенерации ще 
OWL 

CLOEHEM 
раствором 

цементным 
раствором 

сложным 
раствором 

Продолжение табл, 33 

4 5 6 7 1 68 

ESBECTKOBAA цементным водоэмуль глазуро 2100 
побелка раствором сконная ванная 

плитка 

зодозмуль —" —" —" 2100 
сронная 

известко —" —" 
вая 
побелка 

—" сложным sailed раствором 

известко водоэмуль 2100 
вая сионная 

Ш n 
BQROSMYJIb— глазуро 
сионная ванная 

плиткя 

2100 

для заво 
дов мощ 
HOC TBO 
200тыс.дал 
в год 

79 
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Отопление, вентиляция и теплоснабжение 

12.9. Ири проектировании систем отопления и вентиляции 
необходимо руководствоваться: 

СНиП 2.04.0591 "Отопление, вентиляция и кондиционирование" 

ГОСТ 12,1.00588 — "Общие санитарно гигиенические требования 
к воздуху рабочей зоны" 

и другими действующими нормативными и справочными материалами. 

12.10. Метеорологические условия и чистоту воздуха в рабо 
чей зоне производственных, складских и административнобытовых 
помещений слегует проектировать в соответствии с 1.2.1+2.10 
СНиП 2.04.0591. 

12.11. Концентрацию вредных веществ в воздухе рабочей зоны 
производственных помещений следует принимать равной ШК, уста 
новленной ГОСТ [#.1.00588, а также по действующим нормативным 
документам. 

12.12. Концентрацию вредных веществ в приточном воздухе 
следует просктировать в соответствии с m.2.]2 СНий 2.04.0591. 

[2.13. Требуемые метзорологические условия в рабочей зоне 
должны обеспечиваться в комплексе с организационнотехнологичес 
кими мероприятиями по уменьшению выделения производственных 
вредностей при наиболее окономичных технических решениях. 

12.14. Количество выделяющихся в помещения производствен 
ных вредных веместв, теила и влаги следует принимать по данным 
технологической части проекта. 

12.15. При одновременном выделении в помещения вредных ве 
ществ, тепла и влаги Количество приточного воздуха при проекти 
ровании вентиляции следует принимать большее, полученное из 
расчетов для каждого вида производственных выделений. 

12,16. Определять количество воздуха для вентиляции по 
кратностям воздухообмена не допускается, за исключением случа 
ев, оговоренных в нормативных документах. 

12.17. Системы ириточной вентиляции с искусственным побужде 
нием для производствениих номещений, как правило, следует совме 
щать с воздушным отоплением, 

12.18. Системы оточления с местными нагревательными прибо 
рами следует предусматривать, как правило, однотрубные, горизон 
тально про гочние, в многоэтажных зданиях вертикальные. 
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12.19. Для систем отопления и внутреннего теплоснабжения 
следует применять в качестве теплоносителя, как правило, воду, 
другие теплоносители допускается применять при обосновании. 

12.20. Системы вентиляции, кондиционирования воздуха и 
BO3 ого отопления следует проектировать в соответствии с 
1.4.24 4.37 СНиП 2.04.059Т. 

12.21. Расход наружного воздуха (наружного или смеси на 
ого и рециркуляционного) следует принимать в соответствии 4.42 4.46 "Chil 2.04. 591. 7 

12.22. Распределение приточного воздуха и удаление возду 
ха в помещениях общественных, административнобытовых, произ 
водственных и складских зданий следует проектировать в соответ 
ствии с п,4.49 4.60 СНи1 2.04.059Т. 

12.23. Лварийную вентиляцию creer проектировать в соот 
ветствии с п.4,61 4.67 СНи:| 2.04.059Т. 

12.24. Воздушные и воздушнотепловые завесы следует проек 
тировать в соответствии с требованиями технологической части 
проекта, с п.4.68 4.71 СНи| 2.04.0591, 

12.25. Оборудование систем вентиляции следует принимать в 
соответствии с 1.4.72 4.76 СНий 2.04.0591, 

Размещение оборудования для систем вентиляции слодует осу 
ществлять в соответствии с n.4.G2 4.80 СНиП 2.04.059Т. 

12.26. Воздуховоды систем вентиляции, воздушного отопления и 
кондиционирования следус» проектировать в соответствии с требова 
ниями п.4.109 4.133 СШий 2.04.059Т. 

12.27. Для эвакуации людей в начальной стадии пожара, воз 
никшего в одном из помещений категории Б и В или на путях эва 
куации людей следует проектировать аварийную противодымную вен 
тиляцию (дниоудаление). Димоудаление должно проектироваться в 
соответствии с требованиями 1.0.1 5.18 CHul 2.04.059Т, 
СНиТ 2.08.0189, СНиП 2.0¢.0489, СНиЛ 2.09.0487. 

12.28. Внбросы воздуха в атмосферу из систем вентиляции следует осуществлять в соответствии с требованиями п,7.1+7.7 
Chu. 2.04.0591. 

12,29. Отопление, вентиляцию и кондициониронание следует, 
как правило, просктировать, используя тепловые вторичные энер 
гетические ресурем (BSP). ри использовании Bul! необходимо ру 
коволствовачться H.G,1+8.10  СНи.[ 2.04.059Т, рекомендациями 
ЦНИИЛронэданий и ГЛИ "Сантехлроект" и каталогами заводовизго 
товителей. 
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12.30. Объемнопланировочные и исиструктивные решения по 
отоплению, вентиляции и кондиционированию предусматривать B 
соответствии с требованиями п.10.14:0.7 CHu.1 2.04.059Т. 

12.31. Электроснабжение систем отолления, вентиляции KOH диционирования следует предусматривать в соответствии с требова 
ниями п.9.[+9.5 С ЕЕ 

12.32. Уровень автоматизации и контроля систем следует вы 
бирать в зависимости от.технологических требований и экономичес 
кой целесообразности в соответствии с тре’ованиями п.9.6+9.13 
СНиП 2. 04. 0591 ® 

12.33. Нормируемые уровни пума и вибрации от работы оборудо 
вания систем (кроме систем аварийной и противодымной вентиляции) 
согласно ГОСТ 12.1.00383. 

12.34. Эффективность действия систем и снижение капитальных 
И эксплуатационных затрат должны достиг ться путем максимального 
использования производственных тепловыделении, применения совер 
шенного отопительновентиляционного ОСоЗУдоваНиЯя, средств автома 
тизации для контроля и регулирования, зёчионального размещения 
оборудования сантехсистем и коммуникачий, 

12.35. При проектировании нивозе 
иболее простые технические рещения, д 
нормам и правилам. 

ен необходимо применять на 
тимые по действующим on 

12.36. Охлаждение помещений должно пооизводиться, как прави 
NO, воздухоохладителями, 

узлолный период года необ 
собразности использовать ходимо при техникоэкономической целе 

естественный холод. 

12.38. В качестве источника 
может служить встроенная котельная и 
парогенератор. Ироектирование раздела сзллоснабжения выполнять 
в соответствии со CHul 2.04.07c6 и СЕхл 13976. 

теплоснабжения минипивзавода 
ЕНЕСНИЙ ИСТОЧНИК ТеПЛа ИЛИ 

y 

277 И относительные с 
влажности воздуха на постоянных и ие. сТОяНнНых рабочих местах 
приведены в табл.34. 



Таблица 34 
eerie RAS Ok bette wea “AR придет OI оное Aird Aha че ларьыю оАбикскат SM Me tee ге 

Породы Категории Оптимальные нормы ВА Допустимые нобмы 
года абот постолянах и непостоянных Ал о СТокННы че: P 

PRO QUIK местах Температуры, С lroftite hasonite wee TAX 
TA Om Г на всех no0cToTHenocT тоя рабочих ямных |тоян скорость относительная 

ipa, ОС|ния „м/с, влаж местах ных Воздуха Духа Я He 
1 не более\ность 1 м/с, не’ ‘более 

ИИ И И А 190 1 
I 2 3 4 и 5 гб 7 18 9 f т 

Легкая Ia 2325 0,1 4060 28/31 30/32 0,2 75 
16 2224 0,2 На 4°C вы 28/31 30/32 0,3 

ше расчет теп Средней ной темпе 
тяжести ратуры на 

пери Па 2123 0,3 ружного 27/30 29/31 0,4 ы 

on 06 2022 0,3 (параметры 27/30 29/31 0,5 

 Тяке А) и не бо 
лая Ш 1620 0,4 ных B гра. 26/29 28/30 0,6 

фах 7 и 8 

Холод Легкая Ta 2224 0,1 4060 2125 [826 0,1 75 

ный 16 2123 0,1 2024 1725 0,2 



о eee ed 

переход 
ные 
условия 

Примечания. 

2 ОА 5 t 6t 7 t 8 9 1. 
Средней 
тяжести ila 1820 0,2 4060 1723 [524 0,3 75 

06 1719 0,2 1521 1323 0,4 
Тяжелая Ш 1618 0,3 —" 1319 1220 0,5 

I. Для районов с температурой наружного воздуха (параметры A) 25°C и sume 
соответственно для категорий работ легкой, средней тяжести и тяжелой Tesrte 
ратуру на рабочих местах следует принимать на 40°C выше температуры нерухно 
ro воздуха, HO не выше указанной в знаменателе граф 7 и В. 

В населенных пунктах с расчетной наружного воздуха I8°C и ниже 
(параметры А) вместо 4°C, указанных в 6, допускается принимать 6°. 
Нормативная разность температур между температурой на рабочих местах и тем 
пературой наружного воздуха (параметры А) 4 или 60С может быть увеличена 
при обосновании расчетом по п.2.10 СНиП 2.04.059Т. 

В населенных пунктах с расчетной температурой °C на постоянных и непостоян 
ных рабочих местах в теплый период года (параметры A), превышающей: 
a) 26°C на каждый градус разности температур (£4 28°C) следует принимать 

скорость движения воздуха на 0,[ м/с, а всего не более 0,3 м/с выше ука 
занной в граде 9; р 

6) 24°C на каждый градус разности температур 24°C) допускается при 
нимать относительную влажность воздуха на O% нике, указанной в графе IO. 

В климатических зонах с высокой относительной влажностью воздуха (вблизи мо 
рей, озер и др.), а также при применении адиабатной обработки приточного воз 
пуха водой для обеспечения на рабочих местах температур, указанных в графах 

и 8, допускается принимать относительную в ажность воздуха на 10% выше, 
полученной по примечанию 46 
Если допустимые нормы невозможно обеспечить по производственным или экономи 
ческим условиям, то следует предусмотреть воздушное душирование или кондици 
онирование воздуха постоянных рабочих мест. 
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12.40. Допустимые Hopi температуры, относительной влажности 
и скорости движения воздуха в обслутиваемой зоне общественных и 
административнобытовых помецений приведены в табл.35, 

Таблица 35 

O (Относительная !Скорость движения Период года Температура, С вланность, воздуха, м/с, 
1 не более He более 

Теплый перяод He более чем на 3°C 65 0,5 
выше расчетной тем 
пературы налулного 
воздуха (параметры 

Холодный и хх переходные 187" 22 65 0,2 
условия 

Для общественных и здминистративнобытовых помещений 
с постоянным пребинзнием людей следует принимать тем 
пературу не более 28°C, а для районов с расчетной 
температурой нарухного воздуха (параметры А) 25°C a 
выше не более 33°C. 

[ля общественных и агминистративнобытовых помещений 
hs с пребыванием людей в уличной одежде следует прини 

мать температуру не ниже 14°С. 

B районах с озочеткой относительной влахчостью воз 
духа более 75% (параметр А) гопускается принимать 
влажность до 75%. 

Примечание: Нормы установлены для людеё, находящихся в 
помещении более двух часов непрерывно, 



12.4Т. Рекомендуемые системы вентиляции приведены в табл.36. 
Таблица 36 

Еаименозание Основные теистемы вентдляции 
5 отделения 1 вредности ane Ттаварий= 

‘ выделяющи вытяжная приточная ная 
1еся в поме! 1в холодный и в теплый период! венти 
'щении переходный года ляция 

период 

I 2 3 4 5 1 6 

7._тяеление приема общеобменная и мест рассредоточен механическая нет 
я хранения зеоно пыль ная от технологичес ная в рабочую и естествен 
заго и другого кого оборудования зону помещения ная 
СсыСЬЕ 

2.пробильное отде —" —' a" нет 
ление 

З.вагочное отделе  тепловлаго общеобменная и мест —"_ нет 
ние выделения HAN от котлоз 

4.Отлолемие броде  углекяслий обпообменная из верх естоотвенная естественная нет 
ния и дображива ras Hell и нижней зоны по 
WILE пива мещечия 

5 „Отделение соборни 
MOB готового пива, — — —" —".. нет 
бильтрация ива 

6 .Стделение мойки тепловлаго общеобменная и мест рассредоточен механическая нет 
посудн и розлива выделения ная от моечного обо ная в верхнюю и естествен 
пива рудования зону помещения ная 

IL 



Продолжение табл, 36 

Примечания: Т. 

1 2 1 J 4 4 Ч 6 

Склад посуды общеобменная общеобмонная естественная нет 
8. Склад готовой продукции —" —" —" нет 
9. Стхеление приема щелочь, вла общеобменная и рассредото an нет 

Z сетенерации говыделение местная ченная в 
ДЕЗЧИ рабочую зону 

To. топодильноэомерес тепло, общеобменная из механическая есть 
сорная стЕЕТЕЯ хладон нижней и верхней и естествен 

зоны ная 

ТТ. Воздушнокомтрессор тепло общеобменная из естественная естественная нет 
ная станция верхней зоны 

`12. Тепловой пункт тепло общеобменная HOT 

13. Лаборатория злага общеобменная и механическая механическая нет 
местная от шкафов в рабочую и естественная 

зону 

Для помещеней категорий А и Б, а также производственных помещений, в которых внлеляются вредиме решоства, следует предусматривать отрица 
тельный дисбаланс воздуха. Расход воздуха для обеспечения дисбаланоа 
при отсутствии тамоуршлюза определяется расчетом, но не менее 
100 м3З/час на каждую дверь защищаемого помещения. При наличии тамбур лоза расход воздуха принимается равным расходу, подаваемому в тамбур 
а3 

ou 



— 
wg, 

5. сриточный зоздух следует направлять так, чтобы воздух не поступал чеоез 
SOE с ботьлии загоязнением в зоны с меньтутя затоаз нением и He насушал 
ость NMOOTERX OTCOCOB. приточинй воздух следует погавать на постояннне 

рабочие места, если они находятся у источиксв втенных выделений. 

3. Удаление воздуха из помецений следует предусматривать из зон, в которых 
воздух чагбол лее загоязрен. пои выделении пыли, п аэрозолей удаление BO3— 
духа. следует поедусматривать из нилней зоны, Попемные устоолства оенер 
КУлЯяЦЕОнНОто воздуха Chezy ет размецеть, как правило, в рабочей или об схухиваемог зоне поменения. 

4, Расчетеные воздухообмены в административ TBIOOETOBEX помещениях принимать 
по кратност: at в соответствие со CEM 2.09.0487. 

C4 
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12.42. Системы отопления и отопительные приборы приведены 
в табл. 37, 

Помещения 

о о... 
I I 

Т. Общественные и админи 
стративнобытовые 

2. Лроизводственные: 
а) категорий A, Би В 

без выделений пыли 
и аэрозолей или с 
выделением негорю 
чей пыли 

6) категорий A, Би В 
с выделением горючей 
цыли и аэрозолей 

1 

Таблица 37 

Системы отопления, отопительные при 
боры, теплоноситель, предельные тем 
пературы теплоносителя или теплоот 
дарщен: поверхности. 

2 

Водяное с радиаторами, панелями и 
конвекторами, при температуре тепло 
носителя для систем: 9506 двух 
трубных и 1059С однотрубных. 
Водяное со встроенными в наружные 
стены, перекрытия и полы нагреватель 
ными элементами по 1.3.16. 
Воздушное. 
местное (квартирное) водяное с радиа 
торами или конвекторами при темпера 
туре теплоносителя 9500, 

или газовое с темпера 
на теплоотдающей поверхности 

по п.п.е.? и 3.18. 

Воздушное в соответствии с п.п.4.10 
“4.11. 
Водяное и паровое в соответствии с 
пп. 3.9, 3.19, 3.44 и 3.45 при тем 
пературе теплоносителя: воды 150, 
пара [30°C. 
Электрическое или газовое для помеще 
ний категории В (кроме складов кате 
гории В) при температуре на теплоот 
дающей поверхности 13 по nn.2.7 
и 3.18. 
Электрическое для помещений категорий 
А иБ (кроме складов категорий А иБ) 
BO варивозениценном исполнении в соот 
ветствии с YO, при температуре Ha 
теплоотдающей поверхности 13 по 
пп.е.7 и 3.1 

Воздунное в COOTBETCTHUM с пп.4.О и 
4,11. Водяное и паровое в соответст 
вии с 1.369, 3.19, 3,41 и 3.45 при 6 
температуре теплоносителя: воды [10 

в помещенинх категории A Hb, и 
136°C в помещениях категории В. 



— 

в) 

г) 

д) 

е) 

I 

категорий [xu Д 
без выделений 
пыли и аэрозолей 

категорий ГиД 
с повышенными тре 
бованиями к чисто 
те воздуха 

категорий Ги Д 
с выделением него 
рючих пыли и аэро 
золей 

категорий Гид 
с выделением горю 
чих пыли и аэрозолей 

Продолжение табл.37 

Электрическое и газовое для помещений ри те В (кроме складов категории 
ой" темперазур ре зна оповерхности по пп и 3.1 кре: для по меений категорий 

А иБ (кроме склацов категорий A u B) 
BO взрывозажищеннсм исполнении в соот 
ветствии с Oy гри температуре на 
теплоотдающей поверхности Т100С по 
mi.2.7 и 3.18. 

Воздушное. 
Водяное и паровое с ребристыми трубами, 
радиаторами и коснзекторами при темпера 
туре! теплоносителя: воды 1509С, пара 

Водяное со встроенными в наружные сте 
ны, перекрлтия и полы нагревательными 
элементами и ссояками по 1,3.16. 
Газовое и электрическое, в том числе с высокотемператутными темными излучате 
лями по пп.р.7Тр 3.10. 

Воздутное. 
Водяное с радиаторе ‹ (без оребрения), 
панелями и ГЛАДЕИМи Tus gia при темпе 

атуре теплоносителя 150 
одяное со встроенными в я руны сте 

ны, перекрытяя и полке нагревательными 

«< 

3; 

элементами по 1.3.16, 

Воздушное. 
Водяное и пассвсе рае TOMI OH: 
mapa 

ралиаторами при 
сителя: воды 15090, С 

oO 

Водяное CO встроенными в наружные сте 
ны, перекрытля и полы нагревательными 
элементами по л7.3.1. 
Электрическое и газовое с температурой на peumoornance7 поверхности 15090 по 
m.2.7 и 3.18. 

Воздушное. 
Водяное и паровое с тадиаторами и глад 
Кими трубами сти “Sepa TYRE ‘P@IIOHOCK~ 

mala we теля: воды 1207 
Водяное со BC Tre 
ны, перекрытия и 13 элементами по 1.3.1 

3 

енньми в наружные сте 
нагревательными 
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Продолжение 7242.37 

———— ww ew ew er eet eee ree ee eee ete eee z 

Хх} категотий Ги 
д 55 зналитель 
ным влаговыде 
лением 

с выгелением 
возгочяемых 
ядовитых ве 
шеств 

естничные хлетки, 
ar а переходные перехо 

ды и вестибюли 

ломещения 
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os ‘ y ey EHH AX 
[ETAT DOR BO3 

ниже HOpMApye~ 
ep помеце 

ний категорий A,BuB 

oD 
А 

Ем: 

54 

БИЛЫХ 
ных систем водяноро отопления’ 
лоносителя до 130°С, при испслЕзса 

Яков И 
ра 
103. 
Е 103.2, а также при соединении 725% в пределах обслуживаемых помесаний на 

AMA зданий и помещений, указанных в поз 
"1 

‚и выше 115 

Температуру воздуха при расчете систем 

2 

Воздупное, 
Водяное и паровое с радуетотами, конвек 
торами и ребристыми трубеми лои темлера 
турс теплоносителя: воды 150, пара 

Газовое с температурой на тетлоозрарщей поверхности [50°C по пл.2.7 и 3.: 

по специальным нормативным документам 

Водяное и паровое с радиаторами, конзек 
торами и калориферами при температуре теп 
лоносителя: воды 150°C, пара 159°C. 
Воздупное. 

Водяное и паровое с радиаторами и гладки 
ми трубами при температуре валоносителя: 
воды 1509С, пара 1300С, 

Газовое и электрическое, в том 
с высокотемпературнымй излучателями 
с учетом nn.2.7 и 3.16. 

ow 
’ 

с нее шыеы 
ыыы. и m03.2 5 ‚ допускается 

vw 
7 32 чм в wom td a oN $0 

wees дла HOCTALIGt VVaclTne’ 
окос теплоносителям, имартим 
05С для помещений, 

— ДЛЯ ПОМЕТВНИЙ, УЕ 
—; 

подво 
выше Ww 

dhe iS ny 
a м 

oO 

fh и. 
ВЯ sh te 

9 
м 

Mm 
ja о 

м 253 
го отопления, совмещенного с трисочной вентиля 
цией или кондиционированием, слегуЕ: определят 
в соответствии с требованиями л.+.0. 
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3. Отопление газовыми приборами в зданиях Ш, Ша, 
06, ТУа и У степеней огнестойкости не допуска 
ется. 

4. В rpate 2 табл.37 приведены ссылки на CHa 2604 059 СР wees 

Водоснабжение и канализация 

12.43. Вода, используемая в технологическом про ессе для 
получения пива, должна соответствовать ГОСТ 287482 "Вода пить 
евая". 

Вода, подаваемая на бутыломоечные машины, должна иметь 
жесткость не более 3,5 мгэкв/л. 

При жесткости исходной воды более 3,5 мгокв/л следует 
предусматривать умягчение воды. 

12.44. Расходы воды на технологические нужды следует прини 
мать в соответствии с технологическим регламентом и с учетом 
паспортных данных технологического оборудования. 

12.45. С целью сокращения водопотребления и уменьшения сбро 
са сточных вод предусматривается повторное использование воды от 
пластинчатых охладителей на нужды горячего водоснабжения произ 
водства, 

12.46. Напор в системе производственного водоснабжения 
определять с учетсм требуемого напора перед оборудованием, ука 
занного в паспорте данного оборудования. 

12.47. В производственном корпусе предусматриваются две 
системы канализации, производственная и хозяйственнобытовая. 

12.48. Для отвода сточных вод в производственных помещени 
ях предусматризаюстся трапы. В цехах и помещениях с залповым 
сбросом стоков от мойки оборудования предусматривается устройст 
во лотков с трапами. Отвод сточных вод от производственного обо 
удования осусествляется с резривом струи в трапы или воронки. 

Полы выполняются с ухлонои в сторону трапов и лотков. 

12.49. Лри определении диаметров трубопроводов, отводящих 
сточные воды от бутыломоечных машин, количество сточных вод 
следует принимать разньли часовому водопотреблению с к=3. 
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12.50. Все щелочные стоки от производства объединяются одним 
общим канализационным коллектором и поступают в заглубленный ре 
зервуарнейтрализатор типа "Аэротенк", размещаемый на территории 
предприятия. 

Нейтрализация осуществляется разбавлением стоков усреднени ем) и реагентами углекислым газом или серной кислотой. Переме 
шивание реагентов с щелочными стоками осуществляется сжатым воз 
духом. 

Концентрация ионов водорода pH контролируется датчиком 
рНметра, расположенным в резервуаренейтрализаторе перед сливом 
в канализацию. 

12.51. Характеристика сточных вод общего стока пивоваренно 
го завода малой мощности: 

Н 6,57 
взвешенные вещества 250 мг/ 
Bont. 300 г/л 
сухой остаток 1000 мг/л 
ХЛК, мг 05/л 500 

12.52. Необходимость локальной очистки сточных вод определя 
ется в зависимости от состава производств на заводе и требований 
УВКХ для конкретной площадки. 

12.53. При проектировании систем водоснабжения и канализации 
минипивзаводов рекомендуется руководствоваться настоящими нормами 
и данными фирмпоставщиков оборудования минипивзаводов. 

Воздухоснабжение 

12.54. Потребителями сжатого воздуха является технологическое 
оборудование для производства пива, приборы КИП, вспомогательные 
службы. 

12.55. Обеспечение потребителей заводов 2й группы сжатым 
воздухом предусматривается от воздучноконпрессорной станции, 
размещаемой, как правило, в производствениом корпусе. 

12.56. Потери в трубопроводах, а такие утечки в арматуре и 
у потребителей учитывахтся повышающим KOS Y;AUMeCHTOM, значение ко 
торого следует принимать 1,2 Г,4. 

12.57. Выбор типа, количества и производительности компрес 
соров производится на основе; 

a) максимальночасовой нагрузки на компрессорную станцию, 
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6) требуемого давления сжатого воздуха у потребителей; 

в) сведений о типах и марках выпускаемых коипрессоров. 

[2.58. Для выполнения графика ремонза компрессоров рекомен 
дуется иметь резервный. 

12.59. Для выравнивания давления в сети сжатого воздуха 
на наружной площадке воздутной станции необходимо устанавливать 
воздухосборники. 

12.60. Для удаления конденсата и масла из мест их скопления 
(холодильники, воздухосборники и др.) на наружной площадке необ 
ходимо предусматривать продувочный бак. 

12.61. Сети сжатого воздуха прокладываются с уклоном 0,003 
в направлении движения сжатого воздуха. Есзлухопроводы диамет 
ром_до 40 мм включительно монтируются из ity водогазопроводных 
по ГОСТ 326275, а ар бы диаметром 50 мм и Солее из труб 
электросварных по 1070476. 

12.62. Охлаждение оборудования станции может быть воздушное 
или от оборотной системы водоснабжения. Оборудование насосной 
станции может размещаться в компрессорной станции. 

12.63. Проектом автоматизации компрессорной станции должен 
быть предусмотрен общестанционный контроль технологических па 
раметров и автоматизация компрессорных агрегатов в объеме по 
ставки заводов, 

12.64. При разработке проекта воздуснокомпрессорной стан 
ции необходимо использовать следующие нормативные материалы: 

"Правила устройства и безопасной эксплуатации стационарных 
компрессорных установок, воздухопроводов и газопроводов 

"Правила устройства и безопасной эксплуатации сосудов, ра 
ботающих под давлением" Госгортехнадзора, 

Инструкция "Изготовление, монтаж и ислытение технологичес 
ких трубопроводов на Py до 10 Mila", цинмонтежелецстрой; 

СНий 3.05.0584 "Технологическое оборудовеняе и технологи 
ческие трубопроводы’; 

Серия 7.90392 ВНИПИ "Теплопроект" “+епловая изоляция тру 
бопроводов с положительными температурами, 

ГОСТ 526480. Ручная дуговая сваркя. Соединения сварные. 
Основные типы, конструктивные элементы и размеры, 
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ГОС? 1237583. Детали трубопроводов стальные бесповные 
призарные на Py 10 Mla; 

СОСТ 92093974. Обозначения условные в гидравлических и 
пневматических схемах, 

ГОСТ 2512982. Грунтовка Г®02Т. 

Холодоснабжение 

12.65. Потребителями холода на пивоваренном заводе явля 
ются технологическое оборудование и охлахдаемые ломецения. 

12.65. Обеспечение потребителей холодом трелусматривается 
от холодильнокомпрессорной станции (хладоновой или аммиачной), 
размещаемой в корпусе или приблокированной к корпусу. 

12.67. Расход искусственного холода определяется расчетом, 
в зависимости от принимаемых режимов и хладочосителей, при этом 
надбавки на потери составляют: 

при системе с промежуточным хладоносителем (вода, 
рассол) 12%, 

при системе с непосредственным испареняем хладоагента 
De 

12.68. Расчетное время работы компрессосс принимать He 
более £2 чалов в сутки. Резерв компрессоров прелусматривать не 
рекомендуется. 

12.69. Типы конденсаторов холодильных установок следует 
выбирать в зависимости от условий водоснабяения и качества ВО 
ды, с учетом климатологических данных района строительства за 
вода. 

12.70. Система охлаждения оборудования хслолильной стан 
принимается только оборотная. Циркуляционная система водоснаоже 
ния может приниматься с разрывом струн или “ES сезрева струи. 
Температура охлаждающей воды должна быть HE вые &5+305%. 

57 
ния может размещаться в холодильнокомпрессор0й станции. 

12.72. Лри разработке проекта автоматизасих холодильной 
станции должна быть предусмотрена автоматическая зегита холо 
дильных масин OT опасных режимов работы, гегулиссвание холодо 
произволительности и контроль параметров рибс:ы. 
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12.73. Лри разработке проекта необходимо использовать сле 
дующие нормативные материалы: 

"Правила техникл безопасности на фреоновых холодильных 
установках", 1988г.; 

"Правила устройства и безопасной эксплуатации аммиачных 
холодильных установок", НЛО “Arpoxonogmpom", [99Ir.; 

ВСН. 36287 LEICC CCCP “Изготовление, монтаж и испытание 
технологических трубопроводов на Ру до to Mla", Минмонтаж 
спецетрой CCCP; 

ГОСТ 526480. Ручная гуговая сварка. Соединения сварные. 
Основные тилы, конструктивные элементы и размеры; 

ГОСТ 1603720. Соединения сварные стальных трубопроводов. 
Основные типы, конструктивные элементы и размеры; 

Серия 7.906.92 "Тепловая изоляция трубопроводов с отри 
цательными температурами", brid Теплопроект; 

Серия 5.90443 "Баки прямоугольные для холодной и отеплен 
ной воды". 

Снабжение двуокисью углерода 

12.74. Потребителями двуокиси углерода на” пивоваренных 
заводах являются карбонизаторы и нейтрализаторы щелочных стоков, 

12.75. Обеспечение двуокисью углерода осуществляется от 
разрядной рамлы с баллонгми. Рампа может размещаться в отдель 
НОМ помещении или в отделении, 

12.76. Двуокись углерода, выделяющаяся при брожении пива 
на заводах малых мо"ностей, утилизации не подлежит ввиду не 
значительного количества. 

12.77. Трубопроволы двуокиси углерода монтируются из труб poqorasonpoBony ex Ko Peet 32625, 
12.78. При разработке проекта необходимо использовать 

следующие материалы: 

‚Правила тЕхники безопасности на заводах сухого льда 
и жидкой двуоклеи углерода" 

ГОСТ 205027, Двуокись углеродл гавообразная и жидкая, 
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ВСН 36287 MMCC СССР. Изготовление, монтаж и испытание 
технологических трубопроводов на Ру go 10 ИЛа, щинмонтажспец 
строй СССР; 

ГОСТ 526480. Ручная дуговая сварка. Соединения сварные. 
Основные типы, конструктивные элементы и размеры. 

Электроснабжение, электрооборудование 
и электроосвецение 

12.79. Проектирование производится в соответствии с 
"Нормами технологического проектирования предприятий пивова 
ренной промышленности" ВНЪТ ТО9Т. 

12.80. Электроснабжение предприятий? осуществляется в со 
ответствии с техническими условиями электроснабжающей органи 
зации, 

12.81, Категория надежности по электроснабжению потреби 
телей электроэнергии определяется в соответствии с 159, 
СН 17475, также техникоэкономическими расчетами с учетом 
местных условий электроснабжения. 

Рекомендуется потребители предприятий 1й группы относить 
к третьей категории надежности, предприятий 2й группы ко 
второй и третьей категории надежности. 

12.82. Лотребители, связанные с пожаротушением, пожарной 
сигнализацией, цымоудалением, относятся к потребителям 1й ка 
тегории надежности. 

2.83. Электроснабжение силового электрооборудования осу 
цествляется напряхением 380/220 В от вводных устройств, распо 
ложенных в этих зданиях. 

Для предприятий 1й группы рекомендуется в качестве ввод 
ных устройств ВРУТ с учетом электроэнергии. 

Для предириятий 2й группы, размеценных на отдельных пло 
щадках, рокомондуется встраивать трансзорматорные подстанции 
в корпус, 

Лри размещении предприятия еЙ группы на территории с 
другими предириятиями рекомендуется, при лехнической возмож 
ности, использовать существующие транстотматорине подстанции. 
При этом в качестве вводно_распределительного устройства ре 
комендуется использовать ВРУ, 
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12.84. Для распределения элоктроэнергии предусматриваются 
силовые распределительные шкафы с автоматическими выключателя ми или предохранителями, располагаемые, как правило, в произ 
водственных помещениях. 

12.85. Магистральные и групповые электрические сети про 
кладываются, как правило, открыто на лотках или в коробах и, 
при технической целесообразности, в трубах в полу. 

12.86. Электрическое освещение предусматривается следую 
щих видов; 

а) рабочее и эвакуационное, напряжением 220 В, 
6) местное и ремонтное, напряжением 368 и Т2В. 

12.87. Освещенность в производственных помещениях рекомен 
дуется принимать в соответствии с отраслевыми нормами, приве 
денными в табл.38. 

Связь и сигнализация 

„, 12.88. Проектирование производится в соответствии с 
Нормами технологического проектирования предприятий пивоварен 

ной промышленности" ВЯТЛ IO91. 

12.89. Проектирование городской телезонизации и радиофика 
ции выполняется в соответствий с техническими условиями город 
ских организаций. 

12.90. Для оперативного управления производством и внешней 
связи с городом рекомендуется предусматривать следующие виды 
связи и сигнализации: 

а) для предприятий Тй группы: 

Городская телезонная связь, 
городская радиохикация, 
оперативная телезонная связь, 

— пожарная сигнализация, 
охранная сигнализация) 

6) для предприятий 2й группы: 
городская телеонная связь, 
городская радиотикация, 
оперативная телефонная связь, 
производственная громкоговорящая связь, 
электрочасохикация, 

— пожарная сигнализация, 
охранная сигнализация. 
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Наименование Плоскость Искусств 
пп пометений и |(Ггоризон 

производственных тальная, [Раз1Нормированная К№ 
операци )вертикаль ряд»! ная) нормиро 

вания освецен1раз17РИ. ПАпах phe 
f ности и КЕО, 1ряд! Тнак ах 

высота плос j Pas~ али раз 
кости над oe полом, м 

1 
in ИИ eee nee es ns 
Г! 2 3 f4 1 5 17 

Отделение приема и 
хранения. зернового 
и другого сырья В,ГПОЛ Уб 50 30 1,8 
Дробильное отделе 
ние зернового сырья — В,ГПОЛ yr 100 75 1,8 

Склад хмеля ГПОЛ ye 50 30 1,8 
Варочное отделение 
с установкой баков 
горячей воды и обо 
рудования для освет 
ления и охлаждения 
сусла В,ГПОЛ уб 150 100 1,6 

Отделение брожения 
и дображивания пива, 
емкости для хранения, 
и сбора дрожжей, 
станция механизиро 
ванной исйки обору 
дования В,ГПОЛ Уб 150 100 1,6 

Отделение фильтрации а ГПО Yo 150 100 1,5 

ex Molten Mateern) БГ У 10 № 15 

Boye пива 
BP0,8 ye 200% 160% 15 

в гов У 10 2 18 



Таблица 28 

чное. освещение Естественное Ссвещение CopmemeHHoe освещение 
эффициент !Пока. 1Коэф!Допол| |— 
запаса затель!фици!ни |При  |При боковом 1 При При боковом 
и и ‘ослеп|ент |тель |верх освещении верхнем! 

y= Tet Inet |nymb {aie [Hex WMS зене Tua (№ ‚в зоне 
пах. tne Gol! ЦИИ, aa tn HEM 4 устой ocremby Be PXBeM с устой| осталь 

ых НаКа1лее; не вом  |ЧИВЫМ  |НОЙ [вом |ЧИВЫМ HOM 
ax) пива 1 бо ссвеще| СНЕЖНЫМ ТерРИ| освсде| снежным. терри 

Кия лев ‚4 еее покровом: тории [нон |Покровом| тории 
А ООО ИОАНН ИОН ООН ЗОРИ ЗОО ОИ ООО ЗОО 
8191г 12 13 ЕЕ 1 19 

1,5 0,7 0,2 0,2 0,5 0,2 0,2 

I,5 40 20 3 0,8 I I,8 0,5 0,6 
1,5 0,7 0,2 0,2 0,5 0,2 0,2 

1,3 40 20 3 0,8 I 1,8 0,5 0,6 

1,3 40 20 3 0,8 I 1,8 0,5 0,6 

1,3 40 20 3 0,8 I I,8 0,5 0,6 

13 40 20 4 12 1,5 24 0,7 0,9 

13 40 20 3 08 I 18 0,5 0,6 



eee eee eee el 

I6. 

Склад посуды и готовой гродукции 
В бутылках 

Склад пустых и наполненных бочек 
(кегов) 

Отделение приема и регенезаечих 
щелочи 

Холодильная и воздушнокомпрес 
сорная станции 

Тепловой пункт 

Вводнораспределительные устрой 
ства для электроэнергии 

Лаборатория 

Yr 

ls 

100 

300 



Продолжение табл.38 

16171819 Тю тит Вам i 5 i 

15 1,8 40 20 3 08 Г 1,8 6,5 0,6 

1,5 1,3 60 30 I 0,2 0,3 0,7 9,2 0,2 

7% 15 1,3 40 20 308 I 158 65 0,6 

100 1,5 1,3 40 20 3 08 I 15 0,5 0,6 
100 1,5 1,3 40 20 308 1 I, 9,5 0,6 

8 15 41,3 60 20 3 08 т I, 95 0,6 

200 1,5 1,3 40 20 5 16 2 3 т Т,2 
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Раздел 13. ТРЕБОВАНИЯ ПО ТЕХНИКЕ БЕЗОПАСНОСТИ, 
ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ САНИТАРИИ И 
ВЗРЫВОПОКАРОБЕЗОПАСНОСТИ 

13.Т..Настоящие нормы разработаны на основе действ 'Нори технологического проектирования предп KATH пивоваренной 
промышленности", 1991 г., согласованных МВД СССР письмом К У/БТОЕе от 17.09.91 г. 

13.2. При определении категорий помещений и зданий по espe 

ante Ной и пожарной опасности следует руководствоваться 
1 K+ 

13.3. Категории производств, цехов и помещений по взтыво пожарной и пожарной опасности, классификация взрывоопасных и 
пожароопасных 30H по 1УЭ приведены в табл.39. 

13.4, В соответствии с рекомендациями ВНИИЛО МВД PE катего 
рия производственного помещения по взрывопохжарной и пожарной 
опасности, где устанавливается солододробилка (производительно 
стью до 100 er /usc.), принимается пожароопасной "В" при со 
блюдении следующих условий: 

объем помещения, где устанавливается солододробилка, дсл 
жен быть больге 82 MS для пивзаводов производительность» до 
300 дал в сутки; 

250 м3 для пивзаводов производительностью до 1000 дал 
в сутки; 

вместо (в качестве) смотрового стекла солододробилки 
установить легкую (прозрачную) накладную дигфрагму на шарниое 
с магнитными присосками, рассчитанную на давлёние вскрытия HE 
более 35 Kia; 

исключить возможность разгерметизации тарного мешка с 
дробленым сологом, для чего необходимо закреплять мешок сталь 
ным хомутом. Держать мешок руками незакрепленным во время дс5 
ления не долпусквется; 

ограничить предельную высоту подъема мешка с молотым 
солодом величиной 2 метра; 

— ежесменно проводить мокрую уборку производственного з5 
мещения, где установлена солододробилка. 
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13.5. Оборудование помещений автоматическим пожаротушени 
ем и автоматической пожарной сигнализацией следует предусмат 
ривать в соответствии с “Леречнем зданий и помещений предпри 
ятий Агропромышленного комплекса, подлежащих оборудованию ав 
томатической пожарной сигнализальхей и автоматическими установ 
ками пожаротушения" и проектировать согласно СНиП 2.04.0984 

Пожарная автоматика зданий и сооружений" и другими норматив 
ными документами. 

13.6. Во всех зданиях и помецениях, как правило, следует 
предусматривать оповещение людей о пожаре, для чего могут быть 
использованы местные радиовебательные сети. Система оповещения 
должна быть принудительной, т.е. громкоговорящей, с использова 
нием линамиков, которые должны подключаться к сети без соедини 
тельных розеток, быть без регуляторов громкости и отключающих 
устройств. 

13.7. Разделы техники безопасности и производственной са 
нитарии проектировать в соответствии с "Правилами по технике 
безопасности и производственной санитарии в пивоваренной и 
безалкогольной промышленности”, X= ВНИМИБИ, 1983 r., "Санитар 
ными правилами для предприятий пизоварснной и безалкогольной промышленности", НЛО Hub, 1965г., ГОСТ 1е.1.00588 “Общие са 
нитарногигиенические требования к воздуху рабочей зоны". 



а 
ор 
Oe 
Ome 

ры 

$9 Наименование |Категория Класся !Характе!Относи!Темпера 
помещения помешения фикация '!ристика |тельная! тура В 

!по взрыво зон по !помеще !Brax— помеще» 'похарной и WS !Hua по ность Bloom, “C 
1 пожарной условиям! помеще! для 
‘опасности средн |нии, |зимнего 

по согласно! периода 
ОНТТ 2486! 5 

2 3 4 5 6 7 

Отделение приема и хра 
нения зернового и дру В ПП пыльное 60 5 
того сырья 
Дробильное отцеление B* П! пыльное 60 1214 
Склад хмеля В ППа  нормальн. 60 
Варочное отделение с 
установкой баков го 
рячей Bony A оборудо 
вания для осветления нор 
и охлахцения сусла Д мальн. влажное 70 1820 

броженля и 
пива, 

емкости для хранения 
и сбора дрожжей, стан Д —" сырое 70 То 
ция механизированной 
мойки оборудования 

При соблюдении условий, изложенных в п.13.4. 

i 

Таблица 39 

Примечание 

8 

Возмохно 
совмещение 
помещений 

Тип 



Продолжение табл. 39 

2 3 t 4 t 8 “TT 6 Te 1 

Отделение фильтрации 
пива, сборников гото Д нормальн. влажное 70 20 
вого пива 

Отделение мойки и роз хеги лива пива в бочки pif нормальн. сырое 7075 1214 
пива 

в Д  нормальн. влажное 7075 1214 Х) пля заводов мощ 
ностью от 2О0тыс. 
дал в год 

Отделение розлива в 
автоцистерны Д нормальн. — сырое 70 5 

Склад посуды и готовой 
продукции в бутылках В ППа нормальн. 60 5—7 

С=лад пустых 7 нато венных бочек (кегов pif нормальн.  нормальн. 60 57 

Отделение приема и химически 
регенерации щелочи Д нормальн. — активное 70 [214 

Холодильная и BOSTVIHO~ хх) 
компрессорная станций ed нормальн.  нормальн. 65~75 1522 

при использова 
нии хладоновых 
хододильных ус 
тановок 



BY 

14. 

Т5. 

Т6. 

2 

Тепловой nyHRT™ 

Вводнораспредели 
тельные устройства 
для электроэнергия 

Лаборатория 

Примечание: 

‚= 

a 

Г 

4 

нормальн. 

нормальн, 

нормальн. 

влажное 

нормальн, 

нормальн. 

Продолжение табл.39 

6 7 8 

no 70 512 ™)s случае обо 
гревЁ паром 
или перегре 
той водой 

60 

60 1618 

Багменование и набор пометений для пивзаводов 
мощностью 300 тыс.дал пива в год принимать по 
ранее выпуменным "Нормам технологического про 
ектирования пре 
ности" ВНТИ I0~ пприятий пивоваренной промышлен 

Температура и относительная влажность воздуха 
даны пля определения строительных конструкций 
й соответствуют средним параметрам воздуха в 
помещениях 

06 



oI 

Раздел 14. ОХРАНА ОХРУРАЮМЕЯ СРЕДЫ 

14.1, Раздел разрабатывается ка основании: 

задания на проектирование, утзержценного заказчиком; 
технических условий на волсснабхение, канализацию, 

теплоснабжение и газоснабжение; 

технологических и стролхтельных решений. 

14.2. Характеристика предприятия как источника загрязнения 
атмосферы приведена в табл.40. 

Таблица 40 

КВ! Производство, Источники Палленование Наименование 
un! отделение выделения источников выброса 

вредных выброса вред 
вечеств ных веществ 

I. Отделение прие транспорти Тоуба аспира Пыль органичес 
ма и хранения ровка солэ пионной сис кая и минераль 
зернового сырья да и зерно темн ная 

продуктов 

2. Дробильное Дробильные Пыль органичес 
отдедение установки кая 

3. Отделение роз  Бутылко Труба вентя [enous 
дива пива В моечные ЛяЯЦИОННОЙ 
Oy THIKH машины системы 

4, Холодильно Холодиль Труба ава бреон или аммиак 
компрессорная ная машина  рилного (аварийный выброс) 
станция энброса 

5, Мехмастерская Металлооб Труда венти (Пыль абразивов и 
рабативаю — ляционной металлов и сва 
щие станки системы рочный азрозоль 
и стол 
сварщика 

14.2.Т, Связь предприятия с источниками снабиения сырьем, 
вспомогательными материалами и cou? готовой продукции осуместв 
ляется автомобильным траиспортом, 
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14.2.2, При проектировании пивоварен, учитывая небольшую 
мощность оборудования, работающего непродолдительное время, 
влияние этях GAKTOPOB на окрухаощую среду в расчетах не учи 
тывается. 

С выхлопными газами в атмосферу поступают; окись углерода, 
окислы азота, углеводороды. 

Расчет выбросов вредных веществ производится в соответст 
вии с "щетодическими указаниями по расчету выброса вредных Ве 
ществ автомобильным транспортом", разработанними Главной гео 
физической обсерваторией им.Воейкова. 

Г4,3, Перечень загрязняющих веществ, выбрасуваемых произ 
водством в атмосоеру, приведен в табл,4Т. 

Таблица 41 

Налменование Список загрязняющих ae Класс 
mo вредных веществ ОВ опас 

веществ 5 вещества, № списка мг/мЗ HOOT 

в списке 1 1 
I. Пыль органичес 

кая 50 3086 0,5 4 

2. Вдкий натр 293 4414 0,0Т 2 

3. Фреон22 97 3086 100 4 
(Аммиак) (17) (3086) (0,2) (4) 

4, Пыль абразивов 
и металлов (10 
окислам хелеза) 116 3086 0,4 4 

5. Окислы марганца [45 3086 0,01 р 

14.4. Ориентировочные удельные величины выбросов загрязняю 
щих веществ, отходяних от технологических процессов, приведены 
в табл.42, 

Таблица 42 

и  Налмокование Нахменование Удельные 
пп источника выделения загрязняющего показатели 

вредных вечеств вощества выбросов 
I г 3 A 

I. Транспортировка соло  Пиль органичес 0,29 крИтыс ‚дал 
да и зеонопродуктов кая и минераль Пива 

ная 



Продолжение табл. 42 

1! 2 3 4 

2. Дробильные установки пыль органиче 0,18 кг/тыс.дал пиваХ) 
ская 

3.  Бутыломоечные машинн едкий натр 0,4 г/тнс.бутнлок 

4. — Холодильные реон22 0,0003 г/сек 
(аварийный выброс аммиак) 

5.  Металдообрабатыващие пыль абрази В расчете на станки BOB у метал Т станок: 
лов (по око дам железа, 

сверлильнне 0,00080,0014 г/сек 
расточные 0,00170,003 г/сек 
заточные 0,0090,068 г/сек 

6. Стол сварщика ПЫЛЬ 6,0 г/кг электродов 

танца 0,69 г/кг электродов 

х) Количество выбросов зависит от производительности 
дробилки 

14.4.Т. Удельные показатели выбросов загрязняющих веществ 
автомобильным транспортом принимаются в следующих размерах: 

по окиси углерода 15 гм 
по окислам азота 8,5 г/км 
по угдеводородам 6,4 г/км 

14.4.2, При проектировании пивоварен нормы выбросов загряз 
нязчих веществ не устанавливаются в виду малой производительнос 
ти и, соответственно, незначительных выбросов. 

Производственные щумн и вибрация 

14.5. Boe машинн и оборудование, входящие в состав линии 
разлива пищевых хилкостей, создают повышенный уровень щума, 
презнгающий допустимые значения по крайней мере на ближайшем 
к машине рабочем месте. 
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Наиболее мощными источниками стационарного пума являются 
розливоукупорочный блок и бутылкомоечная машина, а импульсно 
Го бутылкомоечная машина и автоматы для извлечения бутылок из ящиков и укладки их в ящики. 

Кроме мапин, входящих в состав линий розлива, существенным 
источником шума являются транспортируюсие устройства, шум от которых включает в себя щум от соударения бутылок с направляю щими транспортирующих систем, MYM двихусихся частей транспор 
теров и их приводов. 

[4,5.Г. Излучаемый каждой машиной щум должен быть снижен 
до допустимых значений. При этом необходимо применять как Ме 
роприятия по борьбе с шумом в самом источнике его возникнове 
ния, исключая ударные процессы, увеличивая равномерность дви 
жения перемещаюцихся детвелей и бутылок, так и использовать 
различные способы снижения щума на пути его распространения 

от источника до рабочего места с помощью звукоизолирующих ко 
жухов и экранов, а также различных глушителей аэродинамичес 
кого шума. 

14.5.2. Для снижения уровня шума внутри помещения обору 
дование должно равномерно распределяться по площади цеха и 
располагаться от? стен на расстоянии 2 м и более. 

14.5.3. Для защиты от распрострачения шума за пределы 
производственного корпуса необходимо предусмотреть, чтобы цех 
не имел открызагшихся наружу технологических проемов и дверей, 

кроме эвакуациснного выхода. Теплоизоляция кровли и стеновых 
панелей типа "Сэндвич" и двойное остекление окон являются хо 
рошим звукоизолятором для высокочастотного пума. 

14.5.4. Другими источниками шума и вибрации являются 
вентустановки. рорьба с вибрациями от вентустановок ввиду их 
незначительности должна быть ограничене планировочными реге 
ниями, установкой вентоборудования на специальные амортизиру 
ющие прокладки и соединение их с приточными камерами и воздухо 
водами гибкими встевками. 

14.5.5. Для уменьшения шума при работе вентиляционных 
установок принимаются наиболее малощумные вентиляторы с EEICO 
ким КИД, не ниже 0,9 максимального, CKOPOCTH движения воздуха 

в воздуховолах и на выпусках из воздухораспределителей вибира 
ются в пределах HOP. 

14.5.6. Лри проектировании пивозарен в расчетах не учиты 
BAOTCA шумы и вибрации ввиду малой моцности оборудования и не 
продолжительности его работы. 
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14.6. При разработке раздела следует руководствоваться 
кроме действующих строительных норм и правил, а также ГОСТов, 
следующей нормативнотехнической документацией: 

Руководство по гроектировению санитарнозащитных зон 
промышленных предприятий. Стройиздат, 1984r. 

Правила охраны поверхностных вод от загрязнения сточными 
водами утвержденные Министерством мелиорации и водного хозяй 
ства СССР, Министерством здравоохранения СССР, Министерством 
рыбного хозяйства Р. 

Постановление СМ СССР 8105 от 11.02.82г. "О порядке 
согласования и выдачи разрешений на специальное водопользова 
ние", 

Закон PCECP "Об охране окрухакщей природной среды". 

ОНД86/Госкомгидромет. Методика расчета концентраций в 
атмосферном воздухе вредных BETECTB, содержащихся в выбросах 
предприятий. 

Временная методика нормирования промышленных выбросов в 
атмосферу (расчет и порядок сёзрасстки норматива предельно 
допустимых выбросов}. Госкомгиаромет, 1981 г. 

Временные указания по определению фоновых концентраций 
вредных веществ в атмосферном воздухе для нормирования выбро 
сов и установления предельно долустимых выбросов. M., Гидро 
метеоиздат, 1982г. 

Руководство по контролю загсязнения атмосферы. Гидроме 
теоиздат, 1979г. 

Сборник "Законодательные акты о землепользовании". Мин 
сельхоз СССР. 

‹ концентраций (ПДК) и ориен 
Я иствия (OBYB) в атмосферном 

воздухе и водоемах, утвергтоенные Минздравом СССР, и дополне 
ния К ним за 197885’ гг. 

Контроль за выбросами в атмосферу и работой газоочистных 
установок. Практическое руховодство. 

OH], Т84 Госкомгидромета. 

Санитарные нормы допустимых уровней шума на рабочие мес 
та, утв.Минздравом СССР 322365 or 12.03.85г. 
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Санитарные нормы допустимого шума в помецениях жилых и 
хозяйственных зданий и на территории жилой застройки, утв. 
Минздравом CCCP 307784 от 03.08.84г. 

Методические указания по расчету выброса вредных веществ 
автомобильным транспортом. М., Гидрометеоиздат, 1985 г, 

Рекомендации по проектированию отопления и вентиляции 
заготовительных и сборочносварочных цехов. А3499"Сантех 
проект". 

Методические указания по расчету величин выбросов и 
установлению допустимых выбросов загрязняющих веществ в AT 
ыосферу для предприятий перерабатывающей промышленности Гос 

опрома СССР, утв.Управлением нормировения и надзора за 
выбросами в природную среду Госкомгидромета СССР 03.03.88г. 

Сборник удельных показателей выбросов загрязняющих ве 
ществ в атмосферу от предприятий перерабазываюсей промышлен 
ности агропромырленного комплекса, утв. ГУНЕЛиэЭ! Госкомпри 
роды CCCP 05.02.90r. 

Временная типовая методика определения экономической 
эффективности осуществления природоохранных мероприятий и 
оценки экономического ущерба, причиняемого народному хозяй 
ству загрязнением окружающей среды, М., “SxcHomuxa", 1986г. 

Руководство по контролю загрязнения асмосёеры. Лд, 
Гидрометеоиздат, 1979г. 
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Раздел 15. ПОДСОБНОВСЛОМОГАТЕЛЬНЫЕ 
ПРОИЗВОДСТВА И ПОМЕЩЕНИЯ 

15.Г. В состав подсобновспомогательных служб минипивзаво 
дов входят; слесарные мастерские, материальный склад (или кла 
довая), отделение приема и регенерации щелочи, станция нейтра 
лизакии щелочных стоков, санитарнобытовые помещения, предус 
мотренные в соответствии с действующими СНиП. 

15.2. Слесарные мастерские предназначены для обслуживания 
производственных подразделей пивзавода. Застерские оснащаются 
слесарными верстаками, настольными или малогабаритными станка 
ми и стеллажами для инструментов и запасных частей. Площади 
мастерских для заводов различной мощности представлены в табл.43. 

15.3, Материальный склад предназначен для хранения сани 
тарной и спецодежры, хозяйственных и технических материалов, 
заласных частей, Аранение материалов производится в стационар 
ных стеллажах. Транслостировка грузов производится ручными гид 
равлическими телехками. (Лощади складов для заводов различной 
момности приведены в табл.43. 

15,4. Отделение лоиема и регенерации щелочи предназначено 
для приготовления, сегёнерации и хранения моющих щелочных раст 
воров. Для приготозяения моощих щелочных растворов использует 
ся жидивя или твердая концентрированная целоць, Концентрация 
MCKUAX щелочных растзоров составляет [,5+2,5” ДИаОН. 

yy 
sa 

« 
7” re 

15.4.1, Регенерация щелочи (monmnx Reng EIN растворов) 
производится для экономии расхода щелочи (A GOH) на мойку бу 
тылок и, соответственно, иля уменьшения содержания щелочи в 
заводских сточных зодах. Регенерация ислшего целочного раство 
ра производится путем зильтраций его Ha гравийном фильтре, от 
стаивания, декантации с осацка и доведения до рабочего раство 
ра концентрированнси целочи. 

15.5. Станция нейтрализации щелочных стоков обеспечивает 
экологическую зациту окружающей среди of стоков бутыломоечных 
машин. 

15,5.1. Нейтрализация щелочных пчоков проязводится методом 
разбавления (усреднения) стоков, Имек.их шелочной характер, в 
Сольшсы объеме ранее накопленных стоков, имеювих нейтральный 
хграктер. 

15.5.2. При недостаточности раздавления производится ней 
трализация щелочных стоков с помощью углекислого газа. Подача углекислоты производится вместе C сиьзим возлухом через арба 
Tep, расположенный на дне резервуары ие;.фелизатора. 
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15.5.3. Контооль водородного показателя pH в не’трализтемых 
стоках производдтся с помощью оНметров с дистанционным указате 
лем. 

При неполной нейтралязации увеличивается подача в воздушную 
магистраль углекислого газа. 

Таблица 43 

bk Наименование Площадь помещения в м? пр 
im помещений мошности завода в тис .дал/ год 

2090 тыс.дал 1 90300 тыс.дал 

I Слесарная мастерская 69 9Т2 

2 Матвриальны? склад 
(кладовая) 12 40 
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TEXW 2 0~SK0L0 Sorin ПОКАЗАТЕЛИ 

I6.1. Основные техникоаконсилческие показатели по пиво 
варенным прецприятиям малой мосиости представленны в табл.44. 

Таблица 44 

В}! Наименование Sa cH ata t HTZOCTS предприятия, THC .дал/тод мере! 1 т mat Я 1 50 1190 200 fr sap ts Bap. розлив |розлив 
[B круп.!в бу 

J 1 1 тару Taku 
T 1 2 r 3 417 5 1 '6 7 1 8 
I. Годовой выпуск тыс. 

продукции дал 90 140 200 300 300 
в том числе: 

пиво в крупной 
таре SO 140 200 300 
пиво в бут.О,5л 300 

2. Среднегодовая спя 
сочная численность 
промышленнопройз 
водственного пер овала ы 

чел. 16 16 16 AL 36 
в том числе: 
а) рабочих 13 13 13 7 31 
6) служащих и 

о ОЦИВЛИСТОВ 3 3 3 4 5 

3. Производительность 
труда Т работающего 
в Натуральном выра тыс. 
жении дал 5,6 8,8 12,5 14,3 8,3 

4, доемкость чел. 
I дал пива дн. 32,3 20,8 14,5 12,9 25,8 

5. Материалоемкость 
000 nan пива (по 

расходу сырья). тонн 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 

6. Энергоемкость 
1000 дал пивавсего тут 0,52 0,48 0,45 0,42 0,63 

В том числе: 
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7. га 

по расходу элек 
троэнергии (на 
технологию) тут 0,20 

по расходу теп 
лоэнергии на технологию тут 0,32 

по расходу ВОДЫ м 62 

Продолхение табл.44 

0,32 

46 

0,38 

9I 
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